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Fundada em 2012, a Wine & Co. nasceu para importar e distribuir 
vinhos dos produtores mais bem reputados com exclusividade.

Com o mais elevado critério de seleção, e por meio de um negócio 
focado exclusivamente no B2B, reforçando o compromisso de par-
ceria com nossos clientes, nossa principal meta é oferecer ao merca-
do vinhos de excelente qualidade a preços justos.

Seriedade, transparência, ética, agilidade, atendimento personaliza-
do e respeito aos clientes são nossos principais valores. Por conta 
disso, somos reconhecidos por nossa excelente seleção, parceria e 
preço justo. O qual não se limita aos nossos clientes, pois assumimos 
o compromisso de oferecer as melhores condições as pessoas que 
trabalham conosco, e também com a natureza, já que a maioria de 
nossos produtores trabalham com praticas orgânicas ou sustentáveis 
e fazemos nossa parte ao reciclar anualmente o volume equivalente 
a quantidade de vidro e papelão que colocamos no mercado.
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As raízes da Gauchezco começam num vinhedo 
histórico, fundado em 1881 pelo então Governa-
dor de Mendoza Tiburcio Benegas, em Barrancas 
– Maipú. Foi neste local onde as primeiras uvas de 
qualidade premium foram plantadas na Argentina. 
O sonho da família Anesi se tornou realidade quan-
do eles finalmente compraram seu vinhedo ideal no 
local lendário que agora é o Vinhedo Gauchezco. 
Com incansável dedicação, eles continuam a tornar 
esta gloriosa propriedade histórica sinônimo de vi-
nho de classe mundial. Hoje, a produção está foca-
da nas principais regiões da Argentina: Maipú e o 
Vale do Uco na Província de Mendoza e Cafayate 
na Província de Salta.

ARGENTINA
 GAUCHEZCO VINEYARD 

& WINERY

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/gauchezco-vineyard-winery/
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ROYAL ROAD MALBEC 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Maipu – Barrancas

100% Malbec

Sem passagem por madeira

14%

7798184620680

Os vinhedos são plantados em solo aluvial argiloso com 30 anos, 
irrigados por gotejamento. Colheita manual em pequenas caixas, se-
leção de cachos e retirada total dos grãos. Maceração pré fermen-
tativa de 48 horas com 14 dias de fermentação malolática completa.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/royal-road-malbec/
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Super jovem e fresco, com coloração rubi violácea. 
Aromas de frutas maduras como ameixas e cerejas, 
notas de cassis, tabaco e violetas completam o aro-
mas. Em boca é seco mas tem um primeiro ataque 
de sabores adocicados, confirmando as frutas ma-
duras dos aromas. Tem médio corpo, com acidez 
bem equilibrada com álcool e potência de fruta.

Um Malbec jovem, fresco com aromas explosivos 
de frutas. Fácil de beber e versátil na mesa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito para pizzas com sabores potentes como ca-
labresa e com as clássicas empanadas argentinas.

Temperatura de serviço 12ºC a 17ºC, dê preferên-
cia para taças maiores onde o vinho possa respirar 
na própria taça durante o jantar.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
I N

E  &  C O .

W
I N E  &  C

O
.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/royal-road-malbec/
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ROYAL ROAD 
CABERNET SAUVIGNON 2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Maipu – Barrancas

100% Cabernet Sauvignon

Sem passagem por madeira

14%

7798184620697

Os vinhedos são plantados em solo aluvial argiloso com 30 anos, 
irrigados por gotejamento. Colheita manual em pequenas caixas, se-
leção de cachos e retirada total dos grãos. Maceração pré fermen-
tativa de 48 horas com 14 dias de fermentação malolática completa.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/royal-road-cabernet-sauvignon/
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Cabernet jovem e potente, com coloração rubi vio-
lácea. Aromas intensos de cerejas negras em com-
pota, notas de cassis e especiarias como pimenta 
negra. Em boca é seco mas tem um primeiro ataque 
de sabores adocicados, com bom corpo, boa aci-
dez e taninos macios.

Um tinto intenso, demonstrando sua juventude. Tem 
tudo que um Cabernet argentino precisa para se 
destacar nesta faixa de preço: potência de aroma, 
maciez de taninos e bom corpo.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito para Steaks à moda americana, com espe-
ciarias explodindo no preparo. Uma mesa de queijos 
e embutidos também combina com este Cabernet.

Temperatura de serviço 12º a 17ºC, dê preferência 
para taças maiores onde o vinho possa respirar na 
própria taça durante o jantar.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
I N

E  &  C O .
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I N E  &  C

O
.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/royal-road-cabernet-sauvignon/
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GAUCHEZCO ESTATE TORRONTÉS 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Cafayate – Salta

100% Torrontés

3 meses de trabalho com borras em inox

15%

7798184620048

Este Torrontés é proveniente dos vinhedos cultivados em Salta à 1700 
metros de altitude. Os Torrontés de Salta são os mais prestigiados 
da Argentina devido ao maior equilíbrio entre acidez e álcool que 
as altitudes da região proporcionam. 12 horas de maceração pré-
-fermentativa a frio, fermentação alcoólica longa de 28 dias e um 
trabalho intenso com as borras finas para ganhar textura em boca.

SUMÁRIO

SITE

PP NNN TT OOOOO S

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-torrontes/
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Coloração amarelo palha, com aromas de maçã 
verde ácida, melão maduro, lichia fresca e notas dis-
cretas de rosas. Em boca é de médio corpo, com boa 
acidez e álcool bem equilibrado no conjunto (coisa 
rara de se achar em Torrontés). O final de boca é 
refrescante permanecendo muita maçã verde.

Um Torrontés que impressiona pelo frescor, equilí-
brio de acidez e aromas mais cítricos que doces.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Pratos com temperos intensos como Currys com frutos 
do mar ficam perfeitos para este vinho. E a clássica 
harmonização de uvas aromáticas, como a Torron-
tés, com comida Japonesa se encaixa aqui também. 

Balde de gelo é o caminho. Beba com temperatura 
bem baixa, sirva em taças menores para poder ter 
sempre vinho gelado na taça.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
I N

E  &  C O .
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SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-torrontes/
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GAUCHEZCO ESTATE ROSÉ 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Maipu – Barrancas

60% Malbec, 40% Mourvedre

Sem passagem por madeira

14,5%

7798184620864

Rosé de Malbec com Mourvedre, blend de uvas que nos entrega além 
das frutas negras da Malbec, as especiarias da Mourvedre. Elabo-
rado por prensa direta, ficando somente 4 horas em contato com as 
cascas para obter essa coloração provençal. O resultado é um rosé 
delicado, com bom balanço de fruta vermelha ácida e corpo leve. 

SUMÁRIO

SITE

PP NNN TT OOOOO S

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-rose/
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Coloração rosa pink, com aromas de morango e ce-
reja ácida, notas de cassis e especiarias completam 
os aromas com o toque da Mourvedre. Em boca é 
de corpo leve, com muito sabor de fruta vermelha e 
acidez média mais. Os 14,5% de álcool estão bem 
integrados com a potência de fruta e a boa acidez 
do vinho.

Rosé que apresenta um blend de uvas que deixa o 
vinho menos obvio e nos entrega um maior frescor 
e jovialidade com refrescância e potência de fruta.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Peixes brancos grelhados com pouca gordura e 
aves assadas ao forno podem harmonizar bem com 
este vinho.  

Balde de gelo é o caminho. Beba em temperatura 
bem baixa, sirva em taças menores para poder con-
servar melhor a temperatura ideal do vinho.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
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E  &  C O .
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SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-rose/
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GAUCHEZCO ESTATE PINOT NOIR 2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina – Mendoza, Maipú – Barrancas

100% Pinot Noir

Sem passagem por madeira

12,5%

7798184620833

Pinot Noir elaborado com uvas de Barrancas, Maipú, próximos a 
capital Mendoza. As parreiras têm idade média de 25 anos e são 
plantadas em solo com areia e argila.As uvas são colhidas a mão, 
100% desengaçadas e fermentadas em tanques de inox com levedu-
ras selecionadas. 

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-pinot-noir/
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Um Pinot com muita concentração de fruta madu-
ra como morango e cereja em calda com canela, 
rosas e anis estrelado. Em boca tem corpo médio, 
poucos taninos e acidez média. 

Por ser de um clima mais quente, o resultado é um 
Pinot mais concentrado, com muita força de fruta 
madura e cheio de especiarias. Ótimo para quem 
está entrando no mundo do vinho pois tem poucos 
taninos e uma acidez gostosa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito para crudos de carne vemelha, embutidos 
condimentados como chistorras. É o famoso vinho 
versátil, que pode começar como welcome drink e 
acompanhar toda a refeição.

Temperatura de serviço 12ºC a 17ºC, de preferência 
para taças maiores onde o vinho possa respirar na 
própria taça durante o jantar.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
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SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-estate-pinot-noir/
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GAUCHEZCO RESERVE CHARDONNAY 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Mendoza - Vale do Uco - Los Arbole

100% Chardonnay

10 meses em barrica de carvalho francês novo

13,5%

7798184620161

Branco de altitude no Vale do Uco, este vinhedo em Los Árboles fica 
a 1200 metros, trazendo pureza de fruta e intensidade de acidez. 
As uvas são colhidas a mão, desengaçadas e maceradas a frio por 
12 horas antes da fermentação começar. 10% do vinho fermenta em 
carvalho e o restante em inox. Após o blend, o vinho permanece 10 
meses em barrica de carvalho francês novo.

SUMÁRIO

SITE

PP NNN TT OOOOO S

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-chardonnay/
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Chardonnays de altitude sempre ganham em frescor 
e delicadeza, este não poderia ser diferente. Com 
aromas de abacaxi e pêssego frescos, carambola, 
raspa de limão, coco e baunilha. Em boca é encor-
pado, potente e com muita força da fruta madura e 
do carvalho, com acidez alta e bom equilíbrio de 
álcool e frescor.

Vinho branco intenso e poderoso, perfeito para 
o inverno com Fondue, pizzas com queijos cre-
mosos, frutos do mar com molhos condimentados 
como moquecas.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Fica perfeito com linguado, merluza, robalo e an-
chovas grelhadas. Queijos de massa mole e leve-
mente adocicadas como Gouda e Ementhal. Penne 
Alfredo ou Carbonaras ficaram perfeitos também. 

Temperatura de balde de gelo, bem fresco. De 3º à 
7ª Celsius

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

W
I N
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SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-chardonnay/
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GAUCHEZCO RESERVE MALBEC 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Mendoza – Vale do Uco – 50% 
Los Arboles e 50% Vista Flores

100% Malbec

10 meses em barrica de carvalho de terceiro 
uso, 60% francês e 40% americano

14%

7798184620161

Malbec assinado por Maurício Ocvirk que mescla uvas de 2 terrois 
diferentes: 50% Los Árboles e 50% Vista Flores, ambos no Vale do 
Uco em Mendoza. As uvas são colhidas a mão, 100% desengaça-
das, com 2 dias de maceração pré-fermentativa e fermentação em 
inox. O vinho amadurece por 10 meses em madeira de terceiro uso, 
sendo 60% carvalho francês e 40% carvalho americano. O resultado 
é um 100% Malbec que mescla terroirs e madeiras.

SUMÁRIO

SITE

PP NNN TT OOOOO S
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-malbec/


wine-co.com.br            |         21

Um Malbec puro, intenso e encorpado, de cor púr-
pura intensa. Na taça é um show de aromas explo-
sivos de cereja negra em calda, geleia de ameixa, 
baunilha e caramelo. Em boca é encorpado, macio 
e super equilibrado com taninos bem presentes e 
muito finos. 

Nessa linha Reserve Maurício Ocvirk dá uma aula 
de como amadurecer um vinho em madeira sem 
deixar os aromas do carvalho tomarem conta do 
conjunto. Equilíbrio perfeito entre fruta e madeira. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Toda a potência desse vinho pede pratos com peso 
e intensidade de sabor, sejam carnes vermelhas ou 
não. A clássica parrilha argentina combina super 
bem com esse vinho, mas também com queijos du-
ros de leite de vaca, cozidos e massas com molho 
de carne.

Sugestão de temperatura de serviço é de 17ºC, 
caso não tenha adega climatizada ou termômetro, 
40 minutos de geladeira é suficiente para atingir 
essa temperatura.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-malbec/
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GAUCHEZCO RESERVE CABERNET FRANC 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Mendoza – Maipú – Barrancas

100% Cabernet Franc

10 meses em barrica de carvalho de terceiro 
uso, 60% francês e 40% americano

14,5%

7798184620222

100% Cabernet Franc de Barrancas região considerada a mais tra-
dicional e a primeira a produzir uvas devido a proximidade com a 
cidade de Mendoza. Barrancas fica a 820 metros de altitude, o cli-
ma é desértico com solos profundos compostos por: 50% areia, 30% 
calcário, 15% argila e 5% pedra. As uvas são colhidas a mão, 100% 
desengaçadas, com 2 dias de maceração pré-fermentativa e fermen-
tação em inox. O vinho amadurece por 10 meses em madeira de 
terceiro uso, sendo 60% carvalho francês e 40% carvalho americano. 

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-cabernet-franc/
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Cabernet Franc cheio de aromas de menta, amoras 
em compota, cereja negra madura, baunilha, cho-
colate e tabaco. Em boca é encorpado, potente e 
com frescor que impressiona. Acidez alta, taninos 
finos que deixa a boca pronta para mais um gole.

Nessa linha Reserve Maurício Ocvirk dá uma aula 
de como amadurecer um vinho em madeira sem 
deixar os aromas do carvalho tomarem conta do 
conjunto. Equilíbrio perfeito entre fruta e madeira.  

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Combinação perfeita para cordeiros com geleia de 
menta e carnes de caça. Devido ao bom frescor, 
pode combinar também com carnes magras como 
flat iron, maminha e filet mignon. Pizzas com embuti-
dos, esfihas e massas recheadas com carne.

Sugestão de temperatura de serviço é de 17ºC, caso 
não tenha adega climatizada ou termômetro, 40 
minutos de geladeira é suficiente para atingir essa 
temperatura.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-cabernet-franc/
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GAUCHEZCO RESERVE CAB. SAUVIGNON 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Gauchezco Vineyard & Winery

Argentina, Mendoza – Maipú – Barrancas

100% Cabernet Sauvignon

10 meses em barrica de carvalho de terceiro 
uso, 60% francês e 40% americano

14,5%

7798184620178

100% Cabernet Sauvignon de Barrancas região considerada a mais 
tradicional e a primeira a produzir uvas devido a proximidade com a 
cidade de Mendoza. Barrancas fica a 820 metros de altitude, o cli-
ma é desértico com solos profundos compostos por: 50% areia, 30% 
calcário, 15% argila e 5% pedra. As uvas são colhidas a mão, 100% 
desengaçadas, com 2 dias de maceração pré-fermentativa e fermen-
tação em inox. O vinho amadurece por 10 meses em madeira de 
terceiro uso, sendo 60% carvalho francês e 40% carvalho americano. 

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-cabernet-sauvignon/
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Cabernet Sauvignon clássico de clima mais quen-
te com bastante corpo e taninos bem finos. Aromas 
intensos de geleia de frutas pretas como amora e 
cassis, eucalipto, pimenta verde, baunilha, café e 
defumado. Em boca é encorpado, potente e super 
macio com taninos bem presentes e delicados.

Nessa linha Reserve Maurício Ocvirk dá uma aula 
de como amadurecer um vinho em madeira sem 
deixar os aromas do carvalho tomarem conta do 
conjunto. Equilíbrio perfeito entre fruta e madeira. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Combinação perfeita para cordeiros com geleia de 
menta e carnes de caça. Por conta dos taninos bem 
presentes, as combinações com cortes de carnes 
mal-passada são inevitáveis. Ancho e Chorizo na 
parrilha são ótimos parceiros para esse Cabernet.

Sugestão de temperatura de serviço é de 17ºC, 
caso não tenha adega climatizada ou termômetro, 
40 minutos de geladeira é suficiente para atingir 
essa temperatura.
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https://wine-co.com.br/produto/gauchezco-reserve-cabernet-sauvignon/
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La Florita nasce como um pequeno projeto, seus 
vinhos tem alcançado pontuações incríveis e o 
estilo que eles vem produzindo é bem particular. 
Buscando a mínima intervenção e processos natu-
rais como leveduras indígenas, pisa a pés, pouca 
extração e uso consciente da madeira, a filosofia 
do casal é: “Nós sempre apostamos em olhar um 
pouquinho para trás e ver como faziam nossos 
avós e bisavós”. Neste projeto há uma enorme 
preocupação para reviver o passado.

Os Romanos usavam ânforas de barro para fer-
mentar os vinhos daquela época, nos dias de hoje 
os ovos de concreto estão em destaque na produ-
ção de vinhos de alta gama no mundo todo. Os 
idealizadores do projeto resolveram juntar as duas 
tradições e trouxeram as ânforas de concreto (com 
o mesmo formato usado por Michel Chapoutier, 
na frança) para vinificar seus vinhos na Argentina. 
O formato dessas ânforas favorece a movimen-
tação do mosto durante a fermentação. Com o 
processo em constante movimento a maceração é 
mais delicada e é possível extrair mais aromas e 
texturas durante a fermentação.

ARGENTINA
LA FLORITA

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/la-florita/
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TIERRA DE LECHUZAS 
SEMILLÓN 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

La Florita

Sustentável

Argentina, Mendoza, Tupungato – El Peral

100% Semillón

Sem passagem por madeira

13,7%

7798198100307

Um branco com energia e complexidade aromática impressionantes. 
O vinhedo tem só 10 hectares com espaldeiras de 20 anos, solo 
arenoso com toques de argila, irrigação por gotejamento, orienta-
ção norte/sul em uma altitude de 1245 metros. Maceração e fer-
mentação em tanques de concreto com leveduras indígenas. O vinho 
passa um período com as leveduras, formando uma camada de flor, 
agregando a este vinho branco notas complexas de fermento. Foram 
produzidas só 5.000 garrafas.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/tierra-de-lechuzas-semillon/
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Coloração amarelo ouro, demonstrando já no visu-
al o longo trabalho de maceração e a ação da flor 
no vinho, trazendo notas importantes de fermento 
no aroma e bastante textura ao vinho. Aromas de 
damasco seco, drops de melão, gengibre, coentro, 
salsa fresca, raspas de laranja, camomila e tamarin-
do. Textura macia com acidez que abraça a língua, 
médio corpo e em boca as raspas de laranja e o 
gengibre gritam ainda mais.

Uma grande surpresa provar este vinho pela faixa 
de preço e pela complexidade que entrega. É um 
branco elegante e intenso ao mesmo tempo, com 
sabores que fazem querer beber mais.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vai super bem com paella, com bastante polvo e me-
xilhão. Arroz a banda com açafrão e caldo de peixe.

A temperatura ideal é de 5º a 8ºC, porém, mesmo 
ele aquecendo na taça não desequilibra o álcool 
e ficam ainda mais intensos os aromas com ele um 
pouco mais quente.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/tierra-de-lechuzas-semillon/
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TIERRA DE LECHUZAS 
MALBEC 2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

La Florita

Sustentável

Argentina, Mendoza, Tupungato – El Peral

100% Malbec

Sem passagem por madeira

13,8%

7798198100307

Malbec leve e fresco, fruta pura. O vinhedo tem 20 hectares com 
espaldeiras de 11 anos, solo arenoso com toques de argila, irriga-
ção por gotejamento, orientação norte/sul numa altitude de 1245 
metros. 30% desse vinho é fermentado com cachos inteiros e é 100% 
pisados a pés. Maceração e fermentação em tanques de concreto 
com leveduras indígenas. O processo de maceração é longo, dura 
28 dias. Foram produzidas 35000 garrafas.

PP NNN TT OOOOO S

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/tierra-de-lechuzas-malbec-2018/
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Vermelho rubi com reflexos violáceos de média 
intensidade, com aromas que fogem da taça de 
ameixa e cereja negra madura e aromas típicos 
de violeta da Malbec. Em boca é seco, de médio 
corpo, com boa acidez e taninos finos sem agredir 
o paladar.

Um malbec leve e delicado, com os aromas muito 
intensos, que impressiona pela pureza da fruta e a 
delicadeza dos taninos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vai super bem com massas recheadas com carne, 
assados e cozidos como picadinho. É um vinho que 
precisa de proteína e gordura para uma boa com-
binação.

A temperatura ideal é de 15º a 18ºC, como a aci-
dez e os taninos finos são destaques na degustação 
desse vinho, ele pode ser servido até mais fresco 
que isso.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/tierra-de-lechuzas-malbec-2018/
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LA FLORITA PRIMER INTENTO 
SYRAH 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

La Florita

Sustentável

Argentina, Mendoza, Tupungato – El Peral

85% Syrah, 10% Semillon, 5% Malbec

12 meses em barricas de 225L de carvalho 
francês, terceiro e quarto uso

13,3%

701575372331

Nasce um grande vinho com estilo inspirado pelos Syrah do Norte 
do Rhone. O vinhedo tem 25 hectares com espaldeiras de 12 anos, 
solo arenoso com toques de argila, irrigação por gotejamento, orien-
tação norte/sul em uma altitude de 1245 metros. É fermentado com 
cachos inteiros, pisados a pés em ânforas de concreto de 2800lts 
com leveduras indígenas. O processo de maceração é longo, dura 
40 dias. Passa 12 meses em barricas de terceiro e quarto uso. Foram 
produzidas 2.100 garrafas.

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/la-florita-primer-intento-syrah/
https://www.youtube.com/watch?v=UE7TWzVf0jU
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Vermelho rubi com reflexos violáceos de média in-
tensidade, com muitos aromas de frutas negras an-
tes de estar madura, como se fosse uma amora aze-
dinha, floral bem presente com notas de violetas e 
especiarias. Em boca é seco, de médio corpo, com 
muita acidez e taninos com bastante quantidade e 
de boa qualidade.

Complexidade define este vinho. Os aromas mu-
dam bastante em taça, que começam com frutas ne-
gras verdes e se transformam em flores e frutas mais 
adocicadas ao final. Em boca é uma explosão de 
acidez e elegância. 750ml pode ser pouco vinho, é 
daqueles que a garrafa acaba rápido.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmonização para este vinho é um clássico chur-
rasco, só no sal, de cortes não muito gordos. Um 
entrecote ou uma picanha ficariam ótimos. Pratos 
muito gordurosos podem roubar a cena e este é um 
vinho especial que merece destaque na mesa.

A temperatura ideal é de 15º a 18ºC, como a aci-
dez e o baixo álcool são destaques na degustação 
deste vinho, ele pode ser servido até mais fresco 
que isso.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/la-florita-primer-intento-syrah/
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LA FLORITA PRIMER INTENTO 
BONARDA 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

La Florita

Sustentável

Argentina, Mendoza, Tupungato – El Peral

100% Bonarda

12 meses em barricas de 225L de carvalho 
francês de 1º e 2º uso

13%

701575372300

Esta é a primeira safra deste vinho e já chega com fama de “Melhor 
Bonarda da Argentina”. O vinhedo tem só 10 hectares com espal-
deiras de 15 anos, solo arenoso com toques de argila, irrigação por 
gotejamento, orientação norte/sul em uma altitude de 1245 metros. 
É fermentado com cachos inteiros pisados a pés, em ânforas de con-
creto de 2800lts com leveduras indígenas. O processo de macera-
ção é longo, dura 40 dias. Passa 12 meses em barricas de primeiro e 
segundo uso. Foram produzidas 2.500 garrafas.

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/la-florita-primer-intento-bonarda/
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Vermelho rubi com reflexos violáceos de alta inten-
sidade, com muitos aromas de frutas negras madu-
ras, amora, ameixa e cereja, notas defumadas e 
terrosas como tabaco e baunilha. Em boca é seco, 
de médio corpo, com muita acidez e taninos com 
bastante quantidade mas de boa qualidade.

Intensidade define esse vinho, uma bomba. Os aro-
mas mudam bastante em taça, que começam com 
frutas negras maduras, passam por aromas de er-
vas secas e se transformam em flores e frutas mais 
adocicadas ao final. Em boca é uma explosão de 
acidez e elegância. Este é daqueles vinhos que a 
garrafa acaba rápido.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmonização para este vinho é um clássico chur-
rasco, só no sal, de cortes não muito gordos. Um en-
trecote ou uma picanha ficam ótimos. Pratos muito 
gordurosos podem roubar a cena e esse é um vinho 
especial que merece destaque na mesa.

A temperatura ideal é de 15º a 18ºC, como a aci-
dez e o baixo álcool são destaques na degustação 
desse vinho ele pode ser servido até mais fresco 
que isso.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/la-florita-primer-intento-bonarda/
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Los Chocos é uma palavra mendocina, que dá 
nome aos cachorros que vivem livres no campo. 
E essa liberdade agregado ao entendimento do 
Terroir puro e cru da região representam o projeto 
pessoal de Rodrigo Reina, bisneto de Filipe Rutini. 
O projeto começa em 2009 quando são planta-
das as primeiras vinhas em Gualtallary, na micro 
parcela que leva o nome de Albo. Gualtallary 
Albo ganha esse nome devido a grande quantida-
de de pedras brancas em seu terreno que refletem 
a luz e expõem a estrutura dos solos extremamente 
pobres compostos por puro calcáreo e areia. De-
pois de 10 safras para entender o lugar, Rodrigo 
trabalha 100% com uvas próprias lançando ao 
mercado a jovem e promissora vinícola.

German Massera, enólogo revelação de 2022 
pelo Guia Descorchados, entra no projeto para 
buscar entender a pluralidade dos terrenos. Ele 
trabalha basicamente com Malbec e Cabernet 
Franc provenientes dos solos heterogêneos das 
parcelas de Los Chocos. Para German, o Valle do 
Uco é seu lugar no mundo, onde se especializou 
nas vinhas da região. A 1550 metros de altitude 
as uvas orgânicas atingem a maturação perfeita, 
resultando em um trabalho muito delicado e quase 
sem intervenção nas fermentações. Sempre usan-
do leveduras nativas, 100% das fermentações 
acontecem em ovos e tanques pequenos de con-
creto com amadurecimento em barricas grandes 
de carvalho francês de vários usos.

ARGENTINA
VIÑA LOS CHOCOS

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/vina-los-chocos/
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ELÉCTRICO MALBEC
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

100% Malbec

10 meses em ovos de concreto

15%

7798213400146

A eletricidade da fruta de Gualtallary é única e representada por 
esse Malbec intenso e aromático sem passagem por madeira. Elec-
trico reflete o fruto puro e profundo de Gualtallary, um vinho radiante 
com notas minerais, selvagens e de montanha. As uvas provêm de 
uma pequena fração dentro do lote de 7 ha, que corresponde ao 
setor de solos mais profundos e arenosos, com capacidade média de 
retenção e uma porcentagem um pouco maior de matéria orgânica. 
Fermentação em tanques e ovos de concreto, com leveduras nativas. 
A safra de 2020 produziu somente 5.000 garrafas.

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/electrico-malbec/
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Malbec puro, fresco e de médio corpo com acidez 
impressionante. Cor Ruby viva, com brilho ainda 
violeta refletindo a jovialidade da safra 2020. Aro-
mas intensos de frutas vermelhas como morango 
ácido, framboesa e cereja madura que se comple-
tam com notas de ervas frescas e florais de violetas.

Rodrigo e German optam por não usar madeira 
nesse Malbec para que a energia e eletricidade 
da Malbec de altitude fiquem evidenciadas. A fun-
ção do Eléctrico é mostrar na taça o máximo da 
expressão do Terroir de Gualtallary. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto de médio corpo, muita fruta e muita aci-
dez, busca na comida: gordura e textura. Combina 
bem com assados gordurosos, cozidos com mo-
lhos frescos e queijos duros e amarelos. Perfeito 
para cortes de filet mignon altos, com centro bem 
vermelho servidos com molho de mostarda.

Pode ser servido um pouco mais fresco, entre 15 
e 17 C. Devido seu frescor extremo e taninos mais 
finos, uma temperatura mais baixa vai valorizar 
ainda mais a acidez do vinho.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/electrico-malbec/
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ELÉCTRICO BLANCO 
2023

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

60% Chardonnay, 40% Sauvignon Blanc

Fermentado em ovos de concreto

13,9%

7798213400160

Esta é somente a segunda safra do Eléctrico Blanco. Elaborado com 
uvas provenientes de uma parcela muito pequena, com 0,7 hectares 
em altitudes que chegam a 1.450 metros. Naquele vinhedo os solos 
são compostos de muita pedra calcária cobertos com uma camada 
de 50cm de areia fina, cooperando para o caráter mineral do vinho. 
O blend é composto pelo corpo e cremosidade da Chardonnay com 
os aromas intensos e acidez elevada da Sauvignon Blanc. Fermen-
tação em ovos de concreto, com leveduras nativas. A safra de 2023 
produziu somente 2.500 garrafas. A linha eléctrico representa a pu-
reza da fruta de Gualtallary, sem passagem por madeira, preservan-
do a eletricidade da acidez dessa região que é reconhecida como 
“Grand Crus da Argentina”. 

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/electrico-blanco/
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 “…tons de especiarias e ervas, muitas frutas cítricas 
em um vinho de acidez intensa e penetrante.” Des-
corchados 2023. Tem eletricidade na taça com uma 
bomba de aromas de frutas cítricas e tropicais. Todas 
as variedades contribuem para os aromas: a Char-
donnay trás notas de maçã verde e pera fresca, a 
Riesling, notas de pêssego e raspa de limão Tahiti e a 
Sauvignon Blanc, notas de maracujá e grama corta-
da. Tudo isso com intensidade aromática alta e con-
firmando o equilíbrio perfeito dessas frutas em boca. 

O estilo de Los Chocos se confirma na textura em 
boca, o frescor e o equilibro estão acima de tudo. 
Não há uma aresta fora do conjunto nesse vinho, tudo 
anda junto e com muita força. Terroir acima de tudo. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um branco com muita fruta fresca e muita acidez 
sempre vai bem com ingredientes que te levam para 
o mar: conchas, crustáceos e peixes de mar. Saladas 
com molhos cítricos, temperadas com frutas amarelas. 
Não deixaria de tentar com um clássico ceviche pe-
ruano de linguado e bastante coentro e cebola roxa.

Deve ser servido bem resfriado, entre 03 e 08 C. Para 
chegar nessa temperatura, sem precisar de termóme-
tro, deixe 1 hora no freezer ou 40min com a garrafa 
cravada em um belo balde de gelo. Use taças gran-
des para aproveitar a evolução aromática desse vinho 
enquanto a temperatura da taça sobe naturalmente.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/electrico-blanco/
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VERTEBRADO CABERNET FRANC 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

100% Cabernet Franc

12 meses em barricas francesas de 500 litros 
de segundo e terceiro uso

14,3%

7798213400153

Vertebrado fala mais sobre o solo das altitudes de Gualtallary: cal-
cáreo branco, um piso de giz de muita pedra. Terrenos NÚS, qua-
se sem matéria orgânica onde o esqueleto do solo fica amostra. O 
resultado é um vinho com acidez elevada, taninos firmes, e mostra 
o caráter mineral da região. Fermentação em tanques e ovos de 
concreto, com leveduras nativas. A safra de 2019 produziu somente 
4.000 garrafas.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/vertebrado-cabernet-franc/
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Aromas de tabaco e ervas secas predominam nos 
aromas que se completam com uma boa carga de 
fruta preta madura como amoras e cerejas negras 
em compota. A intensão de representar a estrutura 
dos solos se mostra em boca, com alta intensidade 
de taninos, muita acidez e corpo médio. 

Um Cabernet Franc onde a trama de taninos está 
em destaque. A intensidade e a qualidade dos ta-
ninos andam lado a lado, muita força e ao mesmo 
tempo muito macio. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

A abundância de textura que combina acidez e 
tanino em alto nível, pede pratos intensos com bas-
tante gordura e peso em boca. Se for levar para 
um churrasco, prefira cortes que sejam servidos 
com suculência como os Anchos e Fraldinha. Caso 
sirva com pratos elaborados, um cozido com mo-
lho cremoso de queijo ficaria perfeito.

Um vinho que ganha ainda mais aroma se servido 
em taças bem grandes ou se passar por um tempo 
no decanter aerador. Evite resfriar demais devi-
do aos taninos mais intensos, 19º C seria perfeito 
para esse Cabernet Franc.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/vertebrado-cabernet-franc/
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VERTEBRADO PINOT NOIR 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

100% Pinot Noir

12 meses em barrica francesa de 500 litros de 
2º e 3º uso

14,5%

7798213400122

O esqueleto desse Pinot Noir de altitude e solo calcáreo é o clone 
francês 338, mesma genética de Pinot Noir usada na Borgonha. Os 
ideais de Los Chocos são também os mesmos da Borgonha: Terroir 
em primeiro lugar, ou seja, o mais importante é mostrar onde esses 
vinhos nascem. As uvas são provenientes de uma micro parcela de 
um hectare no leito seco de um rio, com a maior inclinação da pro-
priedade e onde existe a maior quantidade de carbonato de cálcio 
sedimentado sobre as rochas aluviais expostas na superfície. É fer-
mentado em ovo de concreto com 50% dos cachos inteiros. Perma-
nece 12 meses em barricas de carvalho francês de 500 litros de 2º 
e 3º uso. As leveduras são nativas e o vinho é filtrado minimamente. 
Essa é a primeira safra deste vinho, que em 2021 produziu somente 
4.000 garrafas.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/vertebrado-pinot-noir/
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Um Pinot que equilibra notas de frutas frescas, ve-
getais e terrosas. A altitude e o extremo frio tra-
zem notas de morango ainda verde e framboesa 
fresca. Já a fermentação com parte dos engaços 
traz notas de tabaco, cogumelos e dá ao vinho um 
acento herbáceo para acrescentar complexidade 
aos aromas. Em boca é leve, delicadíssimo, com 
acidez alta e taninos muito finos.

É um vinho de lugar e Gualtallary é o lugar dos 
melhores vinhos da Argentina. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto leve e delicado, com taninos finos e alta 
acidez precisa de uma harmonização delicada 
tanto quanto o vinho. Cogumelos salteados, car-
nes vermelhas magras, massas com molho de to-
mate e manjericão e até mesmo aves assadas po-
dem ser boas combinações.

Temperatura de serviço de tintos leves podem variar 
de 10 a 15 C e esse Pinot Noir merece uma boa 
taça formato Borgonha, com o bojo bem grande.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/vertebrado-pinot-noir/
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RIESLING 
2023

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

100% Riesling 

Fermentado em ovos de concreto

12,1%

-

Último lançamento de Los Chocos e muito raro, só 500gfs produzi-
das nesta primeira safra de Riesling. Uvas provenientes de uma micro 
parcela de 0,5hectares em Gualtallary Monastério, onde os solos 
são mais calcários e muito bem drenados. Podemos dizer que esta 
parcela é quase pedra pura. Maceração a frio com 20% das cascas 
e fermentação sem cascas em pequenos Ovos de concreto. Um Ries-
ling de extrema pureza que representa o propósito de Los Chocos, 
colocar o Terroir dentro da taça. Um verdadeiro Grand Cru.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/riesling/
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Uma obra de arte em forma de Riesling. Uma explo-
são de várias camadas de aromas cítricos, florais e 
muita mineralidade. Notas de pêssego fresco, tama-
rindo, raspas de tangerina, flores brancas como lírio 
e camomila. Encorpado, com acidez altíssima e de 
sabor infinito, persistência interminável. 
Um branco que chega a ser crocante, com uma textu-
ra deliciosa. A evolução em taça deste vinho impres-
siona. Conforme a taça vai mudando de temperatura, 
novas camadas de aromas vão se mostrando. Um 
grande branco que se mostra por completo com bas-
tante tempo na taça. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

 Um vinho versátil que aceita tanto um bom prato 
quanto um tempo de reflexão para curtir só ele na 
taça. Para harmonizar, precisamos de potência de 
aromas e muita textura como uma paella de frutos do 
mar, camarão na moranga, moqueca com azeite de 
dendê ou optar pelo mundo dos queijos azuis como 
gorgonzola e Roquefort.
Recomendamos decantar este branco para aprovei-
tar tudo que ele pode te oferecer. Temperatura de 
serviço não deve ser muito baixa, entre 06 e 12 C. 
Um decanter em um balde com um pouco de gelo e 
bastante água vai manter essa temperatura de servi-
ço. Sirva em taças grandes e aproveite o show.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/riesling/
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PARCELA 01 BLANCO 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

70% Chardonnay, 30% Sauvignon Blanc

Fermentado e amadurecido por 24 meses em 
barrica francesa de 500 litros de vários uso

13,4%

7798213400139

Um vinho histórico! Esse foi o primeiro branco elaborado pela Viña 
Los Chocos, que hoje está na sua segunda safra. Uvas provenientes 
de uma parcela muito pequena, com menos de 1 ha, em altitudes 
que chegam a 1.450 metros. Os solos de Gualtallary Monasterio 
são cheios de minerais e baixos níveis de nutrientes orgânicos, com 
um mix de matéria aluvional e vulcânica. As variedades fermentam 
e estagiam juntas em barricas de carvalho francês de 500 litros e de 
varios usos, más, a força e a qualidade da fruta é tremenda, tanto 
que não se notam os aromas de madeira. As leveduras são nativas 
e o vinho é filtrado minimamente. A safra de 2019 produziu somente 
1.900 garrafas.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/parcela-01-blanco/
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“… A acidez domina tudo aqui, junto com notas 
cítricas e herbáceas. É leve más, ao mesmo tem-
po, tenso…” Descorchados 2022 . As pedras cal-
cáreas dos vinhedos parecem estar na taça, com 
a força e a energia que um grande vinho branco 
precisa ter.

O branco ícone da vinícola tem o propósito de 
mostrar a mineralidade dos solos, pureza da fruta 
e o quanto as variedades Chardonnay e Sauvig-
non Blanc podem se complementar. Em perfeita 
harmonia, esse blend apresenta aromas que fo-
gem da taça, com notas de suco de limão siciliano, 
maracujá verde, aspargos e abacaxi fresco. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Para o Guia Descorchados, esse branco é ótimo 
para Ostras. Com toda mineralidade e acidez ele-
vada, também seria perfeito para crudos de pei-
xes do mar como Atum e Pescada. Em um restau-
rante japonês, além dos sashimis, combina muito 
bem com os pratos que levam tarê para fazer uma 
harmonização por oposição: gordura x acidez.

Devido sua complexidade e magnitude, não reco-
mendamos resfriar demais esse vinho. Temperatura 
ideal seria entre 6 e 12 C. Servir em taças grandes 
para aproveitar toda evolução em taça.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/parcela-01-blanco/
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PARCELA 79 MALBEC / CABERNET FRANC 
2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

80% Cabernet Franc e 20% Malbec

18 meses em barricas francesas de 500 litros 
50% novas e mais 18 meses em garrafa

14,7%

7798213400092

Parcela 79 é 100% Gualtallary Albo, zona central onde tudo co-
meçou para Los Chocos. Rodrigo Reina considera esse o vinho mais 
desafiador e vivo de todos da linha, onde novos testes são feitos a 
cada safra. É o equilíbrio e a extração do melhor entre Electrico e 
Vertebrado. Cabernet Franc e Malbec cofermentadas para unir duas 
expressões em um único vinho. Um blend que combina as caracte-
rísticas selvagens, calcárias e minerais de um único lote.Fermentação 
em tanques e ovos de concreto, com leveduras nativas.A safra de 
2018 produziu somente 1.500 garrafas.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/parcela-79-malbec-cabernet-franc/
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A busca pelo equilíbrio é o ponto de partida quan-
do se pensa em elaborar um blend. Parcela 79 
mostra o quanto um blend pode ser bem-feito e 
equilibrado. Ele junta a pureza de fruta, frescor e 
acidez do Eléctrico com o poder dos taninos e o 
corpo do Vertebrado. Aromas de frutas maduras 
como geleia de morango, calda de framboesa e 
cereja preta em calda se completam com camadas 
de tabaco e ervas secas. Encorpado, com taninos 
finos e muito presentes, acidez alta e álcool super 
integrado ao conjunto. 

Este blend entrega potência e volume em boca, 
aliado com a acidez e pureza dos vinhos de Gual-
tallary. Uma amostra do que é um blend perfeito. 
Equilíbrio é o caminho.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um vinho tinto com esse volume de boca e essa 
potência deve ser servido a 19º C. Essa tempera-
tura, ligeiramente fresca, entrega 100% dos seus 
aromas. Caso não tenha adega climatizada em 
casa, você pode atingir essa temperatura facil-
mente deixando a garrafa por 30min. na porta da 
geladeira. 

Parcela 79 é um trator, com força e poder. Pra-
tos potentes e generosos devem ser harmonizados 
com essa grandeza. Lasanha branca com carne, 
assados gordurosos e cordeiro na brasa são op-
ções de harmonização. 

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/parcela-79-malbec-cabernet-franc/
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ESTEREO CABERNET FRANC 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Viña Los Chocos

Orgânico

Argentina, Mendoza – Tupungato: Gualtallary 
Albo e Gualtallary Monasterio

100% Cab. Franc de duas parcelas diferentes

24 meses em barricas francesas de 500 litros 
50% novas

14%

7798213400030

Um som stereo, ou estéreo, é composto por dois canais de som. Es-
téreo Cabernet Franc é composto por duas parcelas de Cabernet 
Franc: Gualtallary Albo e Gualtallary Monasterio. As duas parcelas 
se juntam na vinícola para serem cofermentadas com parte dos en-
gaços, unindo dois terroirs em um único blend. Esse é o vinho que 
representa a espinha dorsal de Los Chocos, é a alquimia do homem 
com o objetivo de alcançar um produto único e irrepetível. O total da 
produção é composto por somente 2 barricas de 500 litros que se 
destacaram dentro do lote do Vertebrado: 1 barrica nova e 1 barrica 
de segundo uso. Fermentação em tanques e ovos de concreto, com 
leveduras nativas. A safra 2018 produziu somente 900 garrafas e já 
foi eleito como melhor Cabernet Franc da Argentina, ficou entre os 
melhores tintos da Argentina e entre os melhores tintos de Gualtallary 
no Guia Descorchados.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/estereo-cabernet-franc/
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Um novo clássico da Argentina, Cabernet Franc 
em sua máxima expressão de pureza e potência. 
O perfil aromático do Vertebrado, onde as ervas 
secas e o tabaco predominam,  potencializado 
com muito mais concentração e volume sem perder 
o frescor e a tensão de Gualtallary. Muito corpo, 
muita acidez e muito tanino. Um vinho equilibrado 
pelo máximo da expressão de cada camada.

Duas barricas, onde a fruta era mais viva e inten-
sa, foram escolhidas dentro do lote de Vertebra-
do para ficarem por mais tempo amadurecendo. 
Dois anos em madeira só é suportado quando a 
qualidade da fruta é impressionante como o que 
acontece aqui.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

A explosão, a cremosidade e a densidade do vi-
nho é tamanha que podemos considerar Estereo 
como um vinho de contemplação. Sua pureza e 
evolução em taça podem ser apreciadas sozinhas, 
combinado com um queijo duro, um bom pão e no 
máximo uma charcutaria de excelência.

É um vinho que precisa de oxigênio para mostrar 
tudo que ele tem para oferecer. Recomendamos 
passar por um aerador e ser servido em taças 
grandes a 19º C, para que a cada minuto ele se 
transforme e a experiencia seja completa.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/estereo-cabernet-franc/
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GARCÍA CARRAU

Essa é a renovação da vinícola do Velho do Mu-
seu. “Renovar sem deixar o passado” disse Jimena 
Carrau, filha de Juan Luiz Carrau e 10ª geração da 
família que agora assume o Atelier Carrau após um 
tempo de inatividade. Junto com seu sócio Esteban 
García e o enólogo Daniel Longo a vinícola lendá-
ria da Serra Gaúcha lança a primeira safra de uma 
linha de vinhos jovens, frescos e promissores. 

Daniel Longo foi discípulo de Juan Carrau, absorveu 
toda a essência da vinificação e sua família fornece 
uvas Merlot para os Carrau desde a década de 70, 
quando o nome ainda era Chateau La Cave. A mes-
ma estrutura, o mesmo enólogo e as mesmas uvas 
do Velho do Museu, porém com espírito renovado e 
novas forças para lançar novos vinhos e esperar o 
tempo cumprir seu papel novamente.

GARCÍA CARRAU

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/garcia-carrau/
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GARCÍA CARRAU 
CHARDONNAY 2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Velho do Museu, Atelier Carrau

Brasil, Bento Gonçalves – Monte Belo do Sul

100% Chardonnay

sem passagem por madeira

12,5%

-

Este Chardonnay vinificado em inox e sem passagem por madeira, 
destaca uma fruta cítrica muito pura com uma acidez deliciosa, re-
presentando a antiga escola de  vinificação de Juan Carrau. “Reno-
var sem deixar o passado” disse Jimena Carrau, filha de Juan e 10ª 
geração da família que agora assume o Atelier Carrau após um tem-
po de inatividade. Junto com seu sócio Esteban García e o enólogo 
Daniel Longo a vinícola lendária da Serra Gaúcha lança a primeira 
safra de uma linha de vinhos jovens, frescos e promissores. Daniel 
Longo foi discípulo de Juan Carrau, absorveu toda a essência da 
vinificação e sua família fornece uvas para o Atelier desde a década 
de 70, quando o nome ainda era Chateau La Cave.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/garcia-carrau-chardonnay/
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Um branco bem seco, com acidez marcada bem no 
estilo de Juan Carrau. Aromas cítricos e limpos de 
abacaxi fresco, raspa de limão Tahiti, pera e maçã 
verde frescas. Em boca tem corpo médio, acidez 
média alta e boa persistência.

Fruta pura e intensa em taça, com a elegância e for-
ça dos bons vinhos do Atelie Carrau. É nítido que 
a vinícola quer voltar a oferecer o mesmo estilo de 
antigamente refletido em vinhos jovens e frescos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza com receitas e preparos que sejam de-
licados e elegantes como aves grelhadas, frutos do 
mar levemente cozidos servidos com molhos cítricos 
e queijos de massa branca e macios como brie, ca-
membert e o clássico queijo de cabra cremoso com 
boa acidez.

Servir bem gelado e manter em balde de gelo ou 
na geladeira. Temperatura sugerida para o serviço 
é de 3° a 5°C.
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https://wine-co.com.br/produto/garcia-carrau-chardonnay/
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GARCÍA CARRAU 
MERLOT 2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Velho do Museu, Atelier Carrau

Brasil, Serra Gaúcha

100% Merlot

sem passagem por madeira

12,5%

-

Um Merlot de baixa extração, autêntico e deliciosamente equilibra-
do com frescor e pureza de fruta vermelha. “Renovar sem deixar o 
passado” disse Jimena Carrau, filha de Juan e 10ª geração da famí-
lia que agora assume o Atelier Carrau após um tempo de inativida-
de. Junto com seu sócio Esteban García e o enólogo Daniel Longo 
a vinícola lendária da Serra Gaúcha lança a primeira safra de uma 
linha de vinhos jovens, frescos e promissores. Daniel Longo foi discí-
pulo de Juan Carrau, absorveu toda a essência da vinificação e sua 
família fornece uvas para o Atelier desde a década de 70, quando o 
nome ainda era Chateau La Cave. 

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/garcia-carrau-merlot/
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Merlot delicado com muita fruta vermelha fresca 
como morango e framboesa. De corpo leve, baixa 
intensidade de cor e acidez suculenta, este tinto não 
deixa morrer o estilo dos vinhos de Juan Carrau. 
Nos aromas, suco de morango, drops de framboesa 
e uma nota floral. O álcool quase não se percebe.

Um prato cheio para quem gosta de vinhos leves, 
frescos e com poucos taninos. Um delícia de Merlot 
que nos faz feliz em provar.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Este estilo de vinho tinto mais delicado é versátil 
na mesa e pode ser servido de aperitivo ou com-
binar com massas com molho de tomate, queijos 
duros de leite de vaca e carnes vermelhas magras 
grelhadas mal passadas. Uma fraldinha na chur-
rasqueira fica perfeita assim como um spaghetti ao 
sugo ou a bolonhesa.

Servir um pouco mais fresco pela elegância e fres-
cor do vinho. Sugestão de temperatura de serviço é 
de 12°C a 16°C.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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A família Carrau produz vinhos desde 1752 e Juan 
Luiz Carrau, hoje no comando, é a 9ª gerações da 
família. Juan é Uruguaio mas mora no Brasil há 45 
anos e se considera brasileiro há muito tempo. É 
professor da Universidade de Caxias do Sul com 
doutorado (Ph.D.) em St. Louis, Missouri, EUA, e 
pós-doutorado no “Instituite of Biology of Great 
Britain”, Londres, Inglaterra. Foi inciado pelo seu 
pai ainda muito jovem. Por volta de 1975, planta-
ram juntos um vinhedo de 70 hectares em Santana 
do Livramento e deram o nome de “La Mañana”.

Os profundos trabalhos de pesquisa de Juan Car-
rau se desenvolveram no campo e na bodega. 
Durante 27 anos ele se dedicou para construir 
uma patente de cultivo orgânico e biodinâmico 
que pudesse ser certificado na Europa. Seu vi-
nhedo “La Mañana” de Santana do Livramento 
na Campanha Gaúcha (um verdadeiro tesouro de 
Cerro Chapeu), conseguiu a tão sonhada certifi-
cação orgânica pela norma europeia “209291” 
em 1994. Com essa patente começou-se um es-
tudo intenso envolvendo práticas biodinâmicas, 
também certificadas, nunca vistas no Brasil. Sendo 
assim, seu vinhedo foi o primeiro vinhedo orgânico 
e biodinamico brasileiro! Um marco no mundo do 
vinho brasileiro ganhando o título de “A Lenda do 
Vinho Brasileiro”.

BRASIL
VELHO DO MUSEU, 
ATELIER CARRAU

SUMÁRIO
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JUAN CARRAU 
CABERNET SAUVIGNON 2009

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Velho do Museu, Atelier Carrau

Biodinâmico

Brasil, Campanha Gaúcha – Santana do Li-
vramento (Cerro Chápeu)

100% Cabernet Sauvignon

Processo redutivo em tanques de inox e garrafa

12,3%

7897041701118

Um tinto evoluído, mas sem passar pelo processo oxidativo. Este vi-
nho não passa em madeira e seu amadurecimento é feito de manei-
ra redutiva, dentro de tanques de inox para se proteger da oxida-
ção. Este vinho proporciona uma experiência única: sentir aromas 
de evolução, sem passar pelas notas oxidativas da passagem por 
carvalho. As uvas deste vinho são 100% provenientes do famoso 
vinhedo “La Mañana” que Juan Carrau plantou com seu pai e fez 
história como primeiro vinho orgânico e biodinâmico brasileiro. A 
fermentação ocorre em aço inox com levedura selecionada e con-
trole preciso de temperatura com fermentação malolática completa. 
Produção: 6.918 garrafas

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/juan-carrau-cabernet-sauvignon/
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Coloração vermelho rubi com reflexos granada. 
Aromas intensos de frutos secos e um perfil muito 
terroso, que remetem a notas de caixa de charuto, 
fumo de corda, incenso, ameixa seca e eucalipto. 
Complexidade altíssima, com muitas camadas de 
aroma e que em boca se mostra elegante, de médio 
corpo, com taninos muito finos e acidez bem alta.

Um bom exemplo de vinho que entrega muito mais 
do que custa. Achar vinhos assim é um dos obje-
tivos dos sommeliers para elaborar seleções com 
preços justos. Um grande vinho que vem pra mudar 
opiniões e acabar com pré-conceitos com vinhos 
brasileiros. Um vinho brasileiro, sem madeira, pode 
envelhecer sim muito bem.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito com pizza calabresa, carne de porco de-
fumada, curados e carnes mal passadas como um 
rosbife com molho cítrico.

Não precisa oxigenar nem decantar, assim que a 
garrafa for aberta o show de aromas inicia. Tempe-
ratura sugeria para o serviço é de 15ºC.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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VELHO DO MUSEU 
GEWÜRZTRAMINER 2009

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Velho do Museu, Atelier Carrau

Biodinâmico

Brasil, Campanha Gaúcha – Santana do Li-
vramento (Cerro Chápeu)

100% Gewürztraminer

Sem passagem por madeira. Mantidos em 
condições redutivas bloqueando a fermenta-
ção malolática.

12,3%

7897041700043

Um branco fora da curva! As uvas deste vinho vêm do famoso vi-
nhedo “La Mañana” que Juan Luiz Carrau plantou com seu pai Juan 
Francsisco Carrau e fez história como primeiro vinho orgânico e 
biodinâmico brasileiro. Com coloração amarelo ouro profunda pro-
veniente da película rosada da fruta, o vinho foi macerado com as 
cascas em tanques de inox com a temperatura controlada. Quando 
atinge a cor e o aroma desejado, as cascas são dispensadas e a fer-
mentação começa. A fermentação ocorre em aço inox com levedura 
selecionada e controle preciso de temperatura. A Gewürztraminer 
é uma uva de baixo rendimento, resultando em apenas 4.500Kg. 
Produção: 5.901 garrafas.

SUMÁRIO
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Coloração amarelo ouro profunda, com aromas 
limpos e intensos como se fosse um apanhado de 
frutas tropicais cristalizadas, tamarindo, medicinal, 
folhas secas como louro e orégano, mel com própo-
lis e licor de laranja (Grand Marnier). Baixo álcool 
mas com muita concentração e acidez inacreditá-
vel, o que foge da tipicidade da uva.

Completo, complexo, longo, muita evolução em 
taça, no apogeu de sua vida, com intensidade e 
limpeza de aromas. Assim como todo grande vinho 
a textura é o que mais impressiona: finesse, amplitu-
de de boca e explosão de sabores. Vai tomar conta 
da sua taça e vai te fazer pensar que tem menos de 
750ml na garrafa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

A acidez deste vinho pede gordura e ao mesmo 
tempo um queijo duro bem curado. Podendo juntar 
os dois, ficaria perfeito. Sendo assim, o prato para 
esse vinho é um bom Carbonara.

Não precisa oxigenar nem decantar, assim que a 
garrafa for aberta o show de aromas inicia. Apro-
veite ele em dois momentos: gelado e em tempera-
tura ambiente. A evolução em taça é absurda. Tem-
peratura para o início do serviço: 5ºC.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER
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SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/velho-do-museu-gewurztraminer/


wine-co.com.br            |         62

VELHO DO MUSEU 
TINTO 2004

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Velho do Museu, Atelier Carrau

Orgânico

Brasil, Campanha e Serra Gaúcha

Cabernet Sauvignon e Merlot

2 a 3 anos em tonéis de 3.600 e 5.000 litros 
de carvalho velho

12,3%

7897041700050

“Dos nossos finos vinhos tintos, de uvas Cabernet Sauvignon e Mer-
lot, escolhemos este, para guardar como reserva especial em nos-
sas Caves”, o Velho do Museu é poesia engarrafada. As uvas des-
te vinho são provenientes de dois lugares distintos: Serra Gaúcha e 
Campanha. Da Serra Gaúcha são vários pequenos produtores de 
Caxias do Sul. Juan Carrau fortalece e mantém esses produtores há 
muitos anos, exigindo um alto nível de qualidade das uvas e culti-
vo sustentável com boas práticas e respeito ao meio ambiente. E da 
Campanha, na fronteira com o Uruguai, vêm uma pequena parte 
de Cabernet Sauvignon certificado biodinâmico do famoso vinhedo 
La Mañana. A fermentação ocorre em aço inox com levedura sele-
cionada, controle preciso de temperatura e fermentação malolática 
completa. Estes vinhos passam de 2 a 3 anos em tonéis de carvalho 
francês de 3.600 e 5.000 litros, que são polidos à cada 10/15 anos 
por artistas de Caxias do Sul que são famosos internacionalmente 
por seu trabalho. Produção: 13.485 garrafas
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Coloração rubi granada de baixa intensidade. Aro-
mas terciarios muito presentes abrindo notas com-
plexas de uvas passas, nozes, cogumelos tostados, 
caldo de carne, especiarias, flores secas e chá pre-
to. Uma intensidade de aroma impressionante com 
profundidade e elegância comparável a grandes 
Bordeaux. Em boca é seco, leve, elegante e delica-
do. Com taninos ultra finos com textura de pomada, 
acidez elevada e álcool macio.

Um tinto para romper todas as barreiras do vinho 
brasileiro e fazer história por onde passa. Com uma 
textura em boca invejável, esse vinho te faz achar 
que a garrafa tem menos de 750 ml.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

A intensidade e a complexidade deste vinho me re-
metem à referências de Bordeaux com evolução em 
garrafa. E Bordeaux te faz querer comer cordeiro. 
Uma paleta na brasa ficaria perfeito. Se pensarmos 
na harmonização pela acidez, escolha um corte de 
Wagyu com bastante gordura entremeada, toda 
a acidez e os taninos finos vão limpar sua boca e 
complementar os sabores da carne.

Não perca tempo, beba já e beba aproveitando a 
evolução de aromas em uma taça grande. Em pou-
cos minutos ele se transforma e aromas mais com-
plexos são liberados. Temperatura de serviço 18ºC.

IMPRESSÕES DO
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O casal Daniela e Eduardo, junto a seus filhos Ga-
briel, Josefina e Vicente, embarcaram neste projeto 
desde 2016, e com ele buscam honrar e homena-
gear a história dos quatro filhos que partiram des-
te mundo antes mesmo de nascer. Quatro almas 
puras que transitaram por este mundo deixando 
muito aprendizado para a família. 4Almas é uma 
homenagem a eles, uma história que é contada 
através do vinho, permitindo expressar os sentidos, 
as emoções e sensações que nos dá a vida, o pre-
sente da vida de simplesmente existir.

Eduardo é um enólogo jovem, criativo e inovador 
que entende o terroir da seguinte maneira: “Para 
criar um vinho único é preciso ouvir a natureza 
do terroir e orientar a vinificação de forma que a 
identidade de sua origem seja respeitada.”. Mai-
po Andes está entre os 5 melhores terroirs do mun-
do para se fazer Cabernet Sauvignon por conta 
da enorme influência da cordilheira que resfria os 
vinhedos e prolonga a maturação da Cabernet. 

CHILE
CUATRO ALMAS

SUMÁRIO
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TRIBUTO 4 ALMAS 
CABERNET SAUVIGNON 2017

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Cuatro Almas

Chile – Maipo Andes

100% Cabernet Sauvginon

24 meses em barricas de 225 litros de carva-
lho francês novo

14%

7804660560217

Nasce um novo ícone do Chile que já em sua primeira safra alcança 
o título de vinho revelação no Descorchados 2024. Um Cabernet 
intenso que representa Maipo Andes com excelência. Os vinhedos 
têm 25 anos e estão nas encostas frias da cordilheira. As uvas foram 
colhidas a mão em caixas de 10 kg em solo pedregoso aos pés dos 
Andes. Fermenta em inox e amadurece 2 anos em barricas novas 
de carvalho francês de 225 litros. Um novo clássico de alta gama 
do novo mundo.

SUMÁRIO

SITE
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Um Cabernet de altíssimo nível, cheio de camadas 
de aromas e muita emoção na taça. Força e ele-
gância andam juntas com aromas de ameixa ma-
dura, amora, cereja negra em compota, muito café 
expresso, pimenta preta e uma nota de grafite im-
pressionante. Um vinho completo e complexo, en-
corpado e poderoso com a elegância e frescor dos 
melhores cabernet do mundo.

A textura dos taninos é fina, com potência de fruta, 
álcool e acidez muito bem equilibrados. Um tinto 
intenso e explosivo que evolui muito bem na taça, 
ganhando aromas diferentes a cada minuto. O co-
ração da família está neste vinho e é evidente o ca-
rinho e cuidado com a qualidade das uvas. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

Um vinho desta magnitude pede pratos elabora-
dos e com sabores intensos. Uma harmonização 
clássica seria cordeiro assado com ervas ou javali 
marinado. Molhos com redução do suco da car-
ne, bases cremosas como queijos gratinados po-
dem ser servidos com massas recheadas de carne. 
Queijos duros e curados podem ser boas combi-
nações também.

Sirva fresco, entre 15ºC e 18ºC, o que significa 1 
hora de geladeira caso não tenha adega com ter-
mômetro. Use as taças maiores e mais finas que 
tiver, é um vinho que ganha muito com a oxigena-
ção. Recomenda-se Decantar por 1 hora.
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Paisajes de los Andes é um projeto destinado ao 
mercado brasileiro, feito sob medida para a Wine&-
Co. Gabriel Edwards, do Clos de Luz, é o respon-
sável por tornar este projeto realidade. São sempre 
vinhos leves, alegres e com o frescor da fruta muito 
presente em todas as variedades.

Os vinhedos estão localizados no Valle Central, 
mais precisamente em Cachapoal e Colchagua. 
São vinhedos que sofrem influência dos Andes e 
das brisas da Costa devido a grande extensão do 
Valle. O clima é Mediterrâneo semi-árido com dias 
quentes e noites frescas, solos que variam entre ar-
gila, calcário e areia.

CHILE
PAISAJES DE LOS ANDES

SUMÁRIO
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC SAUVIGNON BLANC 2023

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Sauvignon Blanc

Sem passagem por madeira

13%

7804655290112

Branco leve, seco, fresco, com aromas de maracujá verde e grama 
cortada. As uvas de cada vinhedo são colhidas e vinificadas sepa-
radamente, o blend de terrois é feito após a vinificação de cada 
lote. A fermentação é em inox, com controle de temperatura, filtrado 
e estabilizado.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/paisajes-de-los-andes/
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Coloração amarelo palha com reflexos verdeais, 
aromas limpos de maracujá verde, raspa de limão 
Taiti e grama cortada. Em boca é leve, seco com 
boa acidez e refrescancia.

Um branco jovem, onde a expressão varietal da 
fruta é valorizada. Um clássico Sauvignon Blanc do 
Chile que mostra o frescor da fruta em primeiro lugar.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

Perfeito para aperitivos e para servir como welco-
me drink. Pode ser servido ao lado de uma salada 
verde com molhos cítricos a base de limão ou ace-
to balsâmico.

Sirva bem gelado, temperatura de balde de gelo, 
3ºC ou menos.
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC CHARDONNAY 2023

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Chardonnay

25% do vinho passa 3 meses em barricas de 
carvalho americano

13%

7804655290075

Branco leve, seco, fresco, com aromas tropicais de abacaxi e man-
ga. As uvas são colhidas e vinificadas separadamente, o blend de 
terrois é feito após a vinificação de cada lote. A fermentação é em 
inox, com controle de temperatura, filtrado e estabilizado. O Char-
donnay tem breve passagem por madeira.

SUMÁRIO
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Coloração amarelo palha, aromas limpos de aba-
caxi verde, manga madura e a breve passagem 
em madeira traz aromas discretos de baunilha. Em 
boca é leve, seco com boa acidez e refrescância.

Um branco jovem, onde a expressão varietal da fru-
ta é valorizada.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

Perfeito para aperitivos e para servir como welco-
me drink. Vai bem com pescados magros e frutos 
do mar delicados servidos com acompanhamentos 
neutros. Um linguado grelhado no azeite com bata-
tas cozidas seria perfeito para este vinho.

Sirva bem gelado, temperatura de balde de gelo, 
3ºC ou menos.
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC ROSÉ 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

Cabernet / Syrah

Sem passagem por madeira

13%

7804655290297

Rosé leve, fresco e com aromas cítricos de tangerina e laranja. As 
uvas são colhidas e vinificadas separadamente, o blend de terrois é 
feito após a vinificação de cada lote. Maceração pré-fermentativa a 
frio por 5 dias. A fermentação é em inox, com controle de temperatu-
ra e fermentação malolática completa, filtrado e estabilizado.

SUMÁRIO
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Coloração rosa pink palido, lembrando casca de 
cebola. Aromas intensos e muito limpos de tange-
rina, cereja azedinha, morango fresco e alecrim 
fresco. Em boca é leve, com acidez alta, sabores 
confirmando os aromas de tangerina.

Um Rosé que te faz querer beber mais uma taça, 
deixando a boca limpa e fresca após o gole.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

É um Rosé versátil que vai bem com saladas verdes 
com molhos cítricos, frutos do mar variados e peixe 
de rio. Uma anchova com legumes seria perfeito.

Temperatura ideal seria entre 13ºC e 15ºC. Servin-
do um pouco mais gelado, ele ganha frescor e os 
aromas das frutas frescas são realçados.

SERVIÇO E
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC CARMÉNÈRE 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Carménère

25% do vinho passa 3 meses em barricas de 
carvalho americano

13%

7804655290006

Carménère leve e fresco. As uvas são colhidas e vinificadas sepa-
radamente, o blend de terrois é feito após a vinificação de cada 
lote. Maceração pré-fermentativa a frio por 5 dias. A fermentação 
é em inox, com controle de temperatura e fermentação malolática 
completa, filtrado e estabilizado. O Carménère tem breve passagem 
por madeira.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-carmenere/
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Coloração rubi, aromas limpos de cerejas negras, 
amoras e notas vegetais de alecrim, a breve pas-
sagem em madeira traz aromas discretos de cho-
colate e café. Em boca é leve, seco com boa aci-
dez e refrescância.

Um tinto jovem, com aromas que fogem da taça e 
com boa textura em boca. Aqui a ideia do projeto 
se concretiza na taça, mostra expressão varietal da 
fruta. Um Carménère chileno de carteirinha.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

É um tinto versátil, que pode ser harmonizado com 
uma mesa variada de queijos e charcutaria ou com 
pratos que contemplem carnes vermelhas no pre-
paro. Uma sugestão seria um ravióli a bolognesa 
recheado com queijo e linguiça.

Temperatura ideal seria entre 13º e 15ºC, servindo 
um pouco mais fresco ele ganha frescor e os aromas 
das frutas frescas são realçados.

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-carmenere/
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC MERLOT 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Merlot

25% do vinho passa 3 meses em barricas de 
carvalho americano

13%

7804655290068

Merlot leve e cheio de fruta. As uvas são colhidas e vinificadas se-
paradamente, o blend de terrois é feito após a vinificação de cada 
lote. Maceração pré-fermentativa a frio por 5 dias. A fermentação 
é em inox, com controle de temperatura e fermentação malolática 
completa, filtrado e estabilizado. O Merlot tem breve passagem 
por madeira.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-merlot/
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Coloração rubi, aromas limpos de morango e fram-
boesa, a breve passagem em madeira traz aromas 
discretos de chocolate e café. Em boca é leve, seco 
com boa acidez e refrescância.

Merlot delicado e macio em boca, com aromas que 
fogem da taça. Aqui a ideia do projeto se concre-
tiza na taça, mostra a expressão varietal da fruta.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

É um tinto versátil, que pode ser harmonizado com 
uma mesa variada de queijos e charcutaria ou com 
pratos que contemplem carnes vermelhas no prepa-
ro. Uma sugestão seria um cozido, como uma carne 
de panela com mandioca.

Temperatura ideal seria entre 13º e 15ºC, servindo 
um pouco mais fresco ele ganha frescor e os aromas 
das frutas frescas são realçados.

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-merlot/
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PAISAJES DE LOS ANDES 
CLASSIC CAB. SAUVIGNON 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Cabernet Sauvignon

25% do vinho passa 3 meses em barricas de 
carvalho americano

13%

7804655290013

Cabernet Sauvignon leve e cheio de fruta. As uvas são colhidas e 
vinificadas separadamente, o blend de terrois é feito após a vinifi-
cação de cada lote. Maceração pré-fermentativa a frio por 5 dias. 
A fermentação é em inox, com controle de temperatura e fermenta-
ção malolática completa, filtrado e estabilizado. Este vinho tem breve 
passagem por madeira.

SUMÁRIO

SITE
P NNN TT OOOO SSS

https://www.youtube.com/watch?v=JJHP-6ZXimg
https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-cabernet-sauvignon/
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Coloração rubi, aromas limpos de ameixa madu-
ra, geléia de mirtilo, especiarias e notas vegetais. 
A breve passagem em madeira traz aromas discre-
tos de chocolate e café. Em boca tem médio corpo, 
seco com boa acidez e taninos finos.

Um Cabernet Sauvignon macio, versátil e fácil de 
gostar. A boa estrutura em boca surpreende, é o 
mais encorpado da linha dos Paisajes de los An-
des. Aqui a idéia do projeto se concretiza na taça, 
mostra a expressão varietal da fruta. Um Cabernet 
Sauvignon com muita tipicidade.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

É um tinto macio mas que pode aguentar pratos 
mais poderosos. Harmoniza com churrasco e pode 
encaixar bem em pratos cremosos. Strogonoff de 
mignon é uma boa dica para este vinho.

Temperatura ideal seria entre 13º e 15ºC, servindo 
um pouco mais fresco ele ganha frescor e os aromas 
das frutas frescas são realçados.

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-cabernet-sauvignon/


wine-co.com.br            |         80

PAISAJES DE LOS ANDES GRAN RESERVA 
PINOT NOIR 2023

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Paisajes de los Andes

Chile, Valle Central – Colchagua e Cachapoal

100% Pinot Noir

25% do vinho passa 3 meses em barricas de 
carvalho americano

13,5%

7804566290105

Pinot Noir delicado, com pouca extração e cheio de fruta madura. 
As uvas são colhidas e vinificadas separadamente, o blend de terrois 
é feito após a vinificação de cada lote. Maceração pré-fermentativa 
a frio por 5 dias. A fermentação é em inox, com controle de tempe-
ratura e fermentação malolática completa, filtrado e estabilizado. O 
Pinot Noir Gran Reserva tem breve passagem por madeira.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-reserva-pinot-noir/
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Coloração rubi de baixa intensidade, aromas de li-
cor de cereja, framboesa fresca e a breve passagem 
em madeira traz aromas bem evidentes de choco-
late e baunilha. Em boca tem corpo leve, seco com 
boa acidez, taninos muito finos e bem delicados.

Um Pinot Noir leve, delicado e fácil de gostar. A 
textura em boca é deliciosa, com acidez bem pre-
sente que deixa o vinho fresco e suculento.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

É um tinto para tentar harmonizar com peixes e rom-
per barreiras. Fica excelente com um Salmão com 
molho cremoso ou um Bacalhau com natas. Mas a 
perfeição é harmonizar este Pinot Noir com frango 
assado servido com creme de milho.

Temperatura ideal seria entre 13º e 15ºC, servindo 
um pouco mais fresco ele ganha frescor e os aromas 
das frutas frescas são realçados.

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/paisajes-de-los-andes-reserva-pinot-noir/
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Jovem vinícola que começou em 2003, localizada 
próximo a Madrid com vinhedos entre o Rio Tejo e a 
Serra de Gredos. Tem como fundadores Belarmino 
Fernandez e Alfonso Chacón, que buscavam vinhas 
antigas de Garnacha numa das regiões mais an-
cestrais na produção de vinho da Espanha Central: 
Toledo, D.O. Méntrida. Os vinhedos sofrem influên-
cia de duas serras: San Vincente e Serra de Gredos 
a 750 metros acima do nível do mar, um dos pontos 
mais altos da Europa para produção de vinhos.

Cultivo orgânico, respeitando ao máximo a uva, 
criando vinhos que refletem a vinha e o terroir. Viti-
vinicultura sustentável, minimamente intervencionis-
ta fazendo com que o solo granítico se destaque na 
elegância e frescor dos vinhos. Na Canopy a fruta é 
sempre prioridade, por isso usam barris de carvalho 
de diversos tamanhos e diversos usos, para a fruta 
permanecer em evidência.

“O renascimento dos vinhos espanhóis” Michel Bet-
tane – La Revue de Vin de France.

ESPANHA
BODEGAS CANOPY

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/ventolera-syrah/
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GANADERO BLANCO 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Canopy

Orgânico

Espanha, DO Méntrida, Toledo - Serra de 
Gredos

100% Verdejo

Sem passagem por madeira

12,5%

8437007400137

2021 é a primeira safra que o Ganadero Blanco é elaborado com a 
cepa Verdejo, antes produzido com Macabeo. Com uvas provenien-
tes do mesmo terroir, esse branco reflete a filosofia desta vinícola que 
pratica viticultura orgânica, sustentável e minimamente intervencio-
nista. Com forte personalidade, esse vinho é vinificado em inox com 
cachos de videiras de 25 a 45 anos que estão a uma altitude de 400 
metros de altitude, em Camarena (Toledo), sobre solos de argila e 
arenosos. Seu rótulo peculiar se destaca, prestando homenagem ao 
papel das mulheres no mundo do vinho. Produção: 5.000 garrafas 
de 0,75 L.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/ganadero-blanco/
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Coloração amarelo palha com alta intensidade de 
aroma. Notas de abacaxi maduro, raspa de limão, 
ervas frescas como alecrim e lichía. Em boca tem 
médio corpo, acidez alta, álcool bem integrado 
com fruta e acidez.

Branco cítrico e empolgante. Muito aroma de aba-
caxi maduro e melão que marcam o perfil desse 
branco delicioso.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito pra beber sozinho, com queijos brancos e 
moles como Brie e Camembert, ou para combinar 
com peixe de rio assado na churrasqueira. Precisa 
de um prato com bom peso e intensidade de aroma. 
Pode ser uma ave assada também.

Sirva bem gelado e aproveite ele aquecendo na 
taça. Para ficar perfeito deixe em um balde com gelo 
e água por pelo menos 20 minutos. Tem que suar a 
taça na hora de servir e quanto maior a taça melhor, 
mas sirva pouco vinho para não esquentar rápido. 
Taça grande e pouco vinho, esse é o caminho.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/ganadero-blanco/
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LOCO GARNACHA BLANCA 
2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Canopy

Orgânico

Espanha, DO Méntrida, Toledo - Serra de 
Gredos

100% Garnacha Blanca

8 meses em carvalho francês de 500 e 700 
litros e parte em inox

14,5%

8437007400069

Um grande branco! Loco é o único Garnacha Blanca da Espanha 
central. Após muita procura algumas vinhas de Garnacha Blanca 
foram encontradas, uma variedade quase extinta devido à com-
plexidade de seu cultivo. É uma variedade muito sensível às altas 
temperaturas e à umidade, portanto, o trabalho na mesa de seleção 
em anos difíceis é feito grão por grão. O esforço vale a pena. Na 
vinificação são 24 horas de maceração à frio COM CASCA, metade 
fermenta em barrica de carvalho francês e a outra metade em aço 
inox à 10°C. Trabalhando com as lías finas durante os 8 meses e 
battonage semanal. Produção: 4.000 garrafas de 750ml
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https://wine-co.com.br/produto/loco-garnacha-blanca/
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Amarelo palha puxando para o dourado com aro-
mas intensos de melão maduro, manga verde, ca-
momila, erva-doce, uma nota discreta de fermento, 
manteiga e defumado provenientes da passagem 
por madeira. Em boca é seco, de médio corpo para 
encorpado, boa acidez, com sabores que confir-
mam os aromas de manga, fermento e defumado.

Um grande branco, complexo e explosivo. Com va-
rias camadas de aroma, evolui muito em taça. Um 
néctar de manga, melão e defumado.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vai bem com pescados gordos de mar ou de rio. 
Pode preparar um peixe assado com molho de frutas 
ou na manteiga. Se passar pela brasa fica perfeito. 
Frutos do mar cremosos como camarão na moranga, 
ou feitos na brasa também ficam sensacionais.

Um branco que não precisa ser servido em tempe-
ratura de balde de gelo. Sua estrutura e complexi-
dade aromática podem se perder se servido muito 
gelado. Use uma taça grande e deixe esse branco 
respirar e abrir seus aromas. Um branco pra passar 
pelo decanter (aerador).

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/loco-garnacha-blanca/
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GANADERO GARNACHA 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Canopy

Orgânico

Espanha, DO Méntrida, Toledo - Serra de 
Gredos

100% Garnacha

3 meses em carvalho francês

14%

8437007400120

O rótulo divertido é um spoiler do que contém a garrafa. Um vinho 
fresco, leve e irreverente. O desenho reflete um dos ícones mais re-
conhecidos da cultura espanhola, mas com a imagem tradicional re-
novada. Apresentando o touro como fazendeiro vestido de jaqueta 
de couro; um paradoxo que torna o animal simpático mostrado no 
rótulo moderno e elegante, deixando claro que ele pode ser dono 
do seu próprio destino. Varietal, proveniente de vinhedos em altitu-
de com mais de 45 anos de idade, formado por solos arenosos de 
origem granítica, ácidos e com muito pouco cal. Maceração pré-fer-
mentativa a frio. Fermentação alcoólica e malolática em carvalho. 
Um vinho com personalidade e uma imagem poderosa. Produção: 
28.150 garrafas de 750ml.

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/ganadero-garnacha/
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Vermelho rubi de média intensidade, com aromas 
limpos e intensos de cereja madura, calda de mo-
rango, especiarias como anis, pimenta preta e no-
tas discretas de baunilha e tostado. Em boca é de 
médio corpo, com acidez de média para alta, com 
taninos finos e macios. Álcool integrado com a po-
tência de frutas e frescor da acidez.

Tinto que mostra a expressão da Garnacha na 
sua pureza e delicadeza das altitudes da Serra de 
Gredos. Diferente de garnachas de climas quentes, 
Ganadero é fresco, elegante e delicado. Versátil e 
perfeito para varias ocasiões e pratos diferentes.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmonize com pratos não muito intensos, busque 
preparos leves sem muito molho, gordura ou cremo-
sidade. Pode ser carne vermelha ou aves assadas 
e cozidas. A explosão de fruta vai bem com pratos 
a base de molho de tomate, bolonhesa, cozidos e 
assados sem muita gordura. Uma carne cozida com 
o próprio molho fica perfeito.

É um tinto para beber mais fresco que o normal, 
um pouco abaixo da temperatura de adega. 13°C 
seria perfeito pra realçar a acidez e a riqueza da 
fruta, sem deixar frio demais para não esconder os 
aromas primários.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER
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https://wine-co.com.br/produto/ganadero-garnacha/
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MALPASO SYRAH 
2017

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Canopy

Orgânico

Espanha, DO Méntrida, Toledo - Serra de 
Gredos

100% Syrah

12 meses em barril de carvalho francês de 
400 e 500 litros de varios usos.

14,5%

8437007400021

Malpaso é o reflexo do objetivo da Bodegas Canopy, ou seja, fazer 
vinhos da vinha, praticar a viticultura orgânica e respeitar ao máxi-
mo a uva. É elaborado com uvas Syrah, do vinhedo mais jovem (30 
anos) que a vinícola possui no município de Camarena. Com altitude 
de 400m, solo arenoso, clima seco e com grande amplitude térmica, 
fazem do Malpaso um vinho redondo, elegante e com personalida-
de. Maceração pré-fermentativa, fermentação alcoólica em baixa 
temperatura por 15 dias, fermentação malolática em barrica, não 
estabilizado e não filtrado. Produção: 21.300 garrafas de 750ml.
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https://wine-co.com.br/produto/malpaso-syrah/
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Tinto escuro com coloração rubi de alta intensida-
de com reflexos violáceos. Aromas típicos da Syrah 
de clima fresco: amoras maduras, ameixa em cal-
da, alecrim, lavanda, sálvia e floral como violeta. 
A passagem em madeira é marcada com notas de 
caramelo e defumado. Em boca é encorpado e ma-
cio, com taninos presentes e muito finos.

Concentrado, explosivo e intenso. Um Syrah po-
deroso que se mostra ao mesmo tempo grande e 
gentil. Ótima textura em boca que favorece diversas 
harmonizações. Um vinhão.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Para harmonizar este vinho procure pratos intensos 
e aromáticos mas sem tanta gordura. Carnes verme-
lhas ou de caça na brasa, assadas ou cozidas no 
próprio caldo. Fica perfeito com carré de cordeiro 
no espeto corrido da churrascaria.

Vinho tinto para se esquentar e impressionar quem 
te acompanha. Um vinho sério e expressivo, perfei-
to para um encontro a dois.

Temperatura ideal de serviço 16°C.

IMPRESSÕES DO
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https://wine-co.com.br/produto/malpaso-syrah/
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LA VIÑA ESCONDIDA GARNACHA 
2016

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Canopy

Orgânico

Espanha, DO Méntrida, Toledo - Serra de 
Gredos

100% Garnacha

15 meses em foudres de carvalho francés novo 
de 2.000L

14,5%

8437007400038

Essa foi uma colheita linda, com estrutura e muita fruta, nascida com 
a vocação de envelhecer e de expressar uma maneira de entender o 
vinho como a perfeita harmonia entre o terroir, a vinha e o talento do 
viticultor. Um grande vinho de TERROIR. La Viña Escondida é um vi-
nhedo único com 85 anos de idade, a 750m de altitude na Serra de 
Gredos, em solo granítico, no cume de uma colina com videiras ex-
postas aos 4 pontos cardeais recebendo assim diferentes exposições 
solares. Fez uma longa maceração pré-fermentativa a frio, prensa 
muito leve dos bagos, vinificando praticamente só o mosto flor. A 
fermentação malolática aconteceu em fudre. A primavera chega e 
La Viña Escondida retorna. Flores, frutas frescas, mineralidade. Se 
2007 se destacou por sua frescura e elegância, a partir de 2008, ela 
expressa um estilo franco e amigável que fez de La Viña Escondida 
uma referência para GARNACHAS DE ALTITUDE desde sua primeira 
safra. Produção: 2.250 garrafas de 750ml.

P NNN TT OOOO SSS

P NN TT OOOO SS

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/la-vina-escondida-garnacha/
https://www.youtube.com/watch?v=92yn6Y-RKpA
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Vermelho rubi com reflexos violáceos, aromas ex-
plosivos de frutas em compota como morango, ce-
reja negra e mirtilo. A Garnacha se mostra com as 
especiarias doces muito presentes como anis, cravo 
e canela. Há uma presença de ervas secas como 
hortelã queimada e a madeira se faz presente com 
aromas discretos de fumaça e defumação. Em boca 
é intenso, poderoso, encorpado, com muita acidez, 
taninos de grande intensidade e muita qualidade.

Um super vinho que pode ser desfrutado lindamen-
te agora e também pode envelhecer na sua adega 
por longos anos. Espere por uma experiencia com-
pleta e complexa, com aromas que te levam das 
frutas maduras até um chá de hortelã.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Pode ser aproveitado como um vinho de meditação 
e bebido sozinho ou harmonizado com um belo 
pernil de porco marinado em vinho branco bem 
ácido, assado no forno a lenha com bastante limão 
pra finalizar.

Use um decanter ou um recipiente que o vinho pos-
sa ser aerado para que você sinta todos os aromas 
que ele pode te proporcionar. Ou simplesmente 
deixe na taça até quando você aguentar, quanto 
mais tempo respirando mais vai se transformar. A 
evolução em taça deste vinho é incrível.

Temperatura ideal de serviço entre 15 e 16°C.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/la-vina-escondida-garnacha/
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O fundador Luis Piqueras, El Abuelo, em 1915 foi um 
dos primeiros a produzir vinho na região e com um 
prêmio de loteria construiu a primeira bodega da fa-
mília. Seu genro Mario Bonete, importante enólogo e 
grande degustador, foi um dos primeiros a usar bar-
ricas de carvalho e tanques de inox na região colo-
cando a vinícola como referência em Almansa. A fa-
mília Piqueras faz parte da criação da D.O. Almansa 
e tanto Mario Bonete como seu filho, Juan Pablo Bo-
nete Piqueras (atual proprietário) foram presidentes do 
conselho regulador da região. A vinícola permanece 
na família até os dias de hoje e já está na quarta gera-
ção, com mais de 100 anos de história. Na Bodegas 
Piqueras os vinhos vêm do coração, e o foco principal 
é trazer o terroir na taça trabalhando vinhedos muito 
antigos e valorizando as castas locais como Monas-
trell e Garnacha.

Almansa é uma jovem e pequena Denominação de 
Origem ao sudeste da Espanha, que nasceu em 1964 
fazendo parte de Castilla-La Mancha (sudeste de Al-
bacete e faz fronteira com Múrcia, Alicante e Valên-
cia). Atualmente são só 12 produtores registrados e 
80% da produção é exportada. As altitudes variam 
de 700 a 1000 metros e as vinhas são plantadas em 
planícies muito quentes, com pouca chuva e solos ri-
cos em calcário e muita pedra. 

Toda a produção é orgânica com 100% de energia 
elétrica gerada por painéis solares. O terroir também 
produz oliveiras, amendoeiras, nogueiras e cereais, 
todos de cultivo orgânico. A propriedade possui uma 
criação de ovelhas, com o rebanho pastando livre-
mente entre as vinhas. As ovelhas ajudam a manter a 
vegetação baixa naturalmente e o seu adubo orgâni-
co fornece nutrientes para o solo.

ESPANHA
BODEGAS PIQUERAS

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/bodegas-piqueras/
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EL PICOTEO BLANCO 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Piqueras

Orgânico

Espanha – Castilla-La Mancha, D.O. Almansa 
– Albacete

60% Sauvignon Blanc, 40% Verdejo

3 meses com as lias em inox

12,5%

8414837342219

Picoteo significa petiscar, e este é o espírito desta linha de vinhos 
divertidos e leves. Bodegas Piqueras foi a primeira bodega a cul-
tivar Verdejo e Sauvignon Blanc na região de Almansa. Com co-
lheita noturna, as uvas são provenientes do vinhedo mais alto da 
propriedade, buscando um clima mais fresco e solos ricos em cal-
cáreo. Fermenta em inox por 30 dias e permanece 3 meses com 
as borras, com bâtonnage periódicos. Resulta em um vinho super 
refrescante, de corpo médio com aromas tropicais de manga, ma-
racujá e melão fresco.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-blanco/
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Uma delícia de vinho branco para petiscar, como 
o nome já diz. Com toques ainda esverdeados na 
cor, esse branco se mostra super jovem e fresco. Os 
aromas são intensos e cheios de frutas frescas como 
manga, maracujá, abacaxi e melão. O Sauvignon 
Blanc tem parte importante do aroma com notas de 
ervas como alecrim e aspargos.

Em boca tem corpo médio, com uma leve cremosi-
dade proveniente do trabalho com as lias por 3 me-
ses. Super refrescante, mostra um balanço perfeito 
entre álcool e acidez. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Este vinho branco é o vinho perfeito para bebericar 
e receber os amigos. Vai super bem com queijos de 
massa branca e mole como queijos de cabra, brie e 
camembert. Saladas com molhos cítricos e que se-
jam servidas com frutas.

Sirva bem gelado, em temperatura de balde de 
gelo. Entre 3ºC a 6ºC seria perfeito.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-blanco/
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EL PICOTEO ROSADO 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Piqueras

Orgânico

Espanha – Castilla-La Mancha, D.O. Almansa 
– Albacete

100% Syrah

Sem passagem por madeira

13%

8414837342318

Picoteo significa petiscar, e este é o espírito desta linha de vinhos 
divertidos e leves. A Syrah utilizada para este rosé tem colheita 
noturna e é proveniente de um único vinhedo com altitudes de 700-
800 metros, com solos ricos em calcáreo e cultivo orgânico. Este 
vinho é elaborado com o método de sangria, onde o mosto per-
manece somente 12 horas em contato com as cascas para chegar 
nessa coloração delicada. A fermentação segue sem as cascas por 
20 dias em tanques de inox em baixa temperatura. Um rosé delica-
do e cheio de aromas de framboesa e morango fresco.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-rosado/
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Rosé exuberante, com muito aroma de morango, 
maça madura e pêssego em calda. A cor é de cas-
ca de cebola com toques roxos e em boca é de 
uma delicadeza tremenda, com acidez bem mar-
cada e corpo médio. Uma explosão de morango 
e suco de maçã.

Um rosé daqueles que a garrafa acaba rápido, 
por ser um vinho fácil de beber. Existe um cuidado 
na vinificação de preservar a acidez e o frescor 
do vinho. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Este Rosé é perfeito para levar para a piscina com 
frutos do mar no vapor. Truta assada, Salmon gre-
lhado e legumes salteados com curry vão super 
bem também.

Sirva bem gelado, em temperatura de balde de 
gelo. Entre 3ºC a 6ºC seria perfeito.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-rosado/
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EL PICOTEO TINTO 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Piqueras

Orgânico

Espanha – Castilla-La Mancha, D.O. Almansa 
– Albacete

70% Monastrell, 30% Syrah

3 meses em barricas (300 litros) americanas e 
francesas de Allier de grão fino e tosta média

14%

8414837342110

Picoteo significa petiscar, e este é o espírito desta linha de vinhos 
divertidos e leves. O vinhedo é orgânico e está a uma altitude de 
750 a 850 metros, as vinhas têm uma idade de 30 a 35 anos, não 
têm irrigação nem condução. A colheita acontece de noite e a vi-
nificação é feita em foudre de madeira, com leveduras indígenas 
e controle de temperatura. Um tinto muito atrativo pela intensidade 
aromática que escapa da taça, ressaltando licor de morango, ce-
reja em calda e violetas.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-tinto/
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El Picoteo Tinto impressiona pela força dos aromas, 
um vinho que transborda a taça com notas de ce-
reja negra “amarena” em calda, amoras maduras, 
licor de cereja vermelha, especiarias doces como 
baunilha, canela e pimenta preta, completando o 
bouquet com rosas e violetas. Em boca é fresco e 
de médio corpo. Um tinto que da vontade de beber 
e que a garrafa acaba muito rápido. 

Mesmo fermentando em madeira e descansando 
por mais 3 meses, a força e a qualidade da fruta 
ficam em primeiro plano. É um bom exemplo da ex-
pressão: afinado em madeira, porque o acabamen-
to é fino e delicado. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Para este tinto, a recomendação é de levar para um 
churrasco. A combinação é perfeita se for um chur-
rasco com carnes magras e servidas mal-passadas. 
Mas é também um tinto versátil, que pelo frescor e 
pela fruta madura nos aromas, agrada desde o co-
nhecedor até o inciante.

Sirva fresco, a temperatura entre 15ºC e 17ºC.
Use taças grandes para os aromas ficarem ainda 
mais intensos.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-picoteo-tinto/
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EL ABUELO CRIANZA 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Piqueras

Orgânico

Espanha – Castilla-La Mancha, D.O. Almansa 
– Albacete

50% Monastrell, 30% Tempranillo e 20% Ca-
bernet Sauvignon

6 meses em barricas (300 litros) americanas e 
francesas de Allier de grão fino e tosta média

14%

8414837341120

Família é tudo, como sabia “El abuelo” Luis. Estes vinhos são feitos 
fiéis à sua alma, ao seu saber, ao seu trabalho, à sua dedicação 
e à sua filosofia. Uma homenagem ao homem que fundou a viní-
cola em 1915. Vinhedos com idade de 20 a 40 anos, de cultivo 
orgânico com plantações em vaso e espaldeira. Fermentados com 
leveduras indígenas em tanques de inox e afinamento de 6 meses 
em madeira. Uma boa opção para quem procura vinhos intensos, 
encorpados e com fruta madura, mas está aberto para conhecer 
novas regiões e blends.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-abuelo-crianza/
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Um blend aromático, com excelente concentração 
de frutas maduras como ameixas e amoras. A pas-
sagem por madeira complementa os aromas com 
notas evidentes de baunilha, chocolate, couro e pi-
menta preta. 

Em boca mantém as frutas maduras e especiarias 
com corpo médio para encorpado, suculento e fres-
co. A altitude dos vinhedos ajuda no equilíbrio entre 
acidez e álcool, mantendo elegância e drinkability. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto com boa estrutura e concentração para 
suportar pratos mais gordurosos e com potência 
de sabor como assados e carnes curadas. Pastra-
me e carnes defumadas com especiarias encaixam 
perfeitamente.

Os aromas evoluem bastante se colocado num de-
canter, com temperatura de serviço entre 16ºC e 
18ºC. Use taças grandes para os aromas ficarem 
ainda mais intensos.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-abuelo-crianza/
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EL ABUELO RESERVA 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bodegas Piqueras

Orgânico

Espanha – Castilla-La Mancha, D.O. Almansa 
– Albacete

50% Monastrell, 30% Garnacha, 20% Tem-
pranillo

12 meses em barricas (300 litros) americanas 
e francesas de Allier de grão fino e tosta média

14%

8414837341137

Família é tudo, como sabia “El abuelo” Luis. Estes vinhos são feitos 
fiéis à sua alma, ao seu saber, ao seu trabalho, à sua dedicação 
e à sua filosofia. Uma homenagem ao homem que fundou a viní-
cola em 1915. Vinhedos com idade de 45 a 65 anos, de cultivo 
orgânico com plantações em vaso sem irrigação. Fermentados com 
leveduras indígenas em tanques de inox e afinamento de 12 meses 
em madeira. Depois de engarrafar, o vinho permanece 12 meses 
nas caves da bodega. Um super blend típico da região com muita 
potência, corpo e personalidade.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-abuelo-reserva/
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Um show de aromas que misturam geleia de fram-
boesa, cereja em calda “amarena” e flores como 
violetas. É um tinto bastante temperado com espe-
ciarias que vem tanto das variedades Monastrell e 
Garnacha, quanto da passagem por madeira com 
notas de canela, café expresso, coco queimado e 
caramelo. 

O blend é encorpado e potente mostrando o calor 
da região, porém a Tempranillo ajuda na acidez e 
equilíbrio, mantendo elegância e frescor. É um su-
per tinto para quem procura corpo e concentração 
de sabores.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vinhos com mais corpo e potência como este, po-
dem ser apreciados com pratos igualmente potentes 
ou alguma combinação que iguale o peso em boca. 
Queijos amarelos e curados sempre encaixam bem 
na combinação, além de cozidos, lasanhas com 
carne ou um bom arroz de costela ou rabada.

Os aromas evoluem bastante se colocado num de-
canter, com temperatura de serviço entre 16ºC e 
18ºC. Use taças grandes para os aromas ficarem 
ainda mais intensos.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/el-abuelo-reserva/
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Bruno Murciano é sommelier há muitos anos e co-
leciona prêmios, entre eles o de Melhor Sommelier 
da Espanha. Mas Bruno tinha o sonho de resgatar 
vinhas velhas e fazer um vinho em sua terra natal, 
Caudete de las Fuentes, mostrando ao mundo uma 
interpretação elegante e fresca da uva Bobal. Ele 
conta o seu irmão, o enólogo José Luiz Murciano 
que aplica práticas orgânicas e biodinâmicas em 
todas as parcelas da família.

Os vinhedos de onde saem os vinhos são: Las Bru-
nas (7,69ha) onde nasce a maior parte de Bobal 
em solo calcáreo e arenoso, com altitudes médias 
de 900 metros – La Meca (1,96ha) é montanha 
onde vivem as parreiras mais antigas de Bobal com 
no máximo 2 kg por planta – La Ceja (7,13ha) o vi-
nhedo mais alto com altitudes que chegam a 1060 
metros – La Serratilla (22ha) é o vinhedo mais novo 
com solo de ardósia e onde vivem as cepas brancas 
da família Murciano. Todas as parcelas são condu-
zidas em vaso e dry-farmed.

ESPANHA
BRUNO MURCIANO

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/bruno-murciano/
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LAS BLANCAS 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bruno Murciano

Biodinâmico

Espanha, Valencia – D.O. Utiel-Requena: 
Caudete de las Fuentes

Marisancho, Macabeo, Malvasía, Mersegue-
ra e Moscatel

6 meses em barricas francesas de 500 litros de 
vários usos

13%

8437002716509

Um blend de 5 variedades brancas, Las Blancas é o mais novo vinho 
da bodega e levou 5 anos de estudos para começar a ser trabalha-
do. O mais difícil foi recuperar uma antiga parcela de Marisancho, 
casta quase em extinção. As uvas são provenientes de um único vi-
nhedo, La Serratillaque fica a 950 metros de altitude com solos de 
ardósia. Após uma longa maceração a frio pré-fermentativa, o vinho 
fermenta com as cascas por 30 dias em aço inox antes de passar 6 
meses com as borras em barrica francesa de 500 litros sempre usa-
das. A safra de 2021 produziu 7.900 garrafas.
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https://wine-co.com.br/produto/las-blancas/
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“Tem um nariz matizado com notas de ervas e frutas 
brancas. O paladar é saboroso e vibrante, o car-
valho invisível e o final limpo e sério. Muito bom.” 
Wine Advocate

Fruto de um trabalho de longa pesquisa, Las Blan-
cas surpreende pelo frescor e potência. A macera-
ção potencializa o corpo do vinho trazendo aromas 
de amêndoas e notas lácteas.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Branco encorpado e com passagem por madeira, 
perfeito para molhos cremosos a base de queijo e 
pescados gordurosos como bacalhau e robalo.

Temperatura de serviço, entre 8° e 12° C. Brancos 
dessa magnitude não devem ser muito refrescados 
e se possível devem se decantados.
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https://wine-co.com.br/produto/las-blancas/
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CAMBIO DE TERCIO 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bruno Murciano

Biodinâmico

Espanha, Valencia – D.O. Utiel-Requena: 
Caudete de las Fuentes

100% Bobal

9 meses com as borras em barrica francesa de 
vários usos

12,5%

8437002716589

Um Bobal varietal super jovem e delicado. As uvas são provenientes 
de um único vinhedo chamado Las Brunas(7,69ha), vinhas velhas de 
70-80 anos cultivadas em vaso sem irrigação a 900 metros de alti-
tude. As uvas são desengaçadas e levadas da prensa direto para as 
barricas de carvalho, onde fermentam por 15 dias e lá permanecem 
por mais 9 meses com trabalho de bâtonnage semanal. 

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/cambio-de-tercio/
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Tinto leve, fresco e delicado com aromas de moran-
go madura, cereja fresca, especiarias como pimen-
ta preta e canela. Em boca é de corpo médio pra 
leve, com acidez alta e poucos taninos finos. 

Em boca as notas de flores crescem e o vinho ganha 
mais complexidade. Um vinho elegante e presente 
em boca mostrando que a Bobal tem seu valor.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Para um tinto leve e frutado como esse as combi-
nações são muitas, entre elas: pizza portuguesa, 
espaguete ao Sugo, pão com tomate e parmesão, 
carnes magras como mignon e alcatra.

Temperatura de serviço, entre 12° e 18° C. Tinto 
que merece ser servido um pouco mais fresco.
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L’ALEGRIA BOBAL CEPAS VIEJAS ARCILLA 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Bruno Murciano

Biodinâmico

Espanha, Valencia – D.O. Utiel-Requena: 
Caudete de las Fuentes

100% Bobal

9 meses com as borras em barrica francesa de 
vários usos

13,5%

8437002716523

Esse é um dos ícones da vinícola, usado como referência para mos-
trar ao mundo uma interpretação elegante e fresca da uva Bobal. 
Um estilo de tinto, que lembra os mais extraídos e modernos Borgo-
nhas de hoje em dia . L’Alegria é o nome da micro parcela com solo 
argiloso de dentro do vinhedo Las Brunas (7,69ha), por isso o nome 
Arcilla no rótulo. Vinhas velhas de 70-80 anos cultivadas em vazo 
sem irrigação a 900 metros de altitude. As uvas são prensadas e 
fermentadas com leveduras indígenas em tanques de concreto por 
90 dias sem pigeage, obtendo pouca extração na fermentação. O 
vinho amadurece 9 meses com as borras em barricas de 500 litros 
de carvalho francês de vários usos e mais 9 meses em garrafa antes 
de ser comercializado. A safra de 2019 produziu somente 12000 
garrafas.

SUMÁRIO

SITE
P NNN TT OOOO SSS

https://wine-co.com.br/produto/lalegria-bobal-cepas-viejas-arcilla/


wine-co.com.br            |         110

Encorpado e delicado, com força e elegância lado 
a lado e com frescor e acidez na medida. Taninos 
super finos que completam a boca toda, um mons-
tro gentil na taça. Linda evolução em taça, com os 
aromas mudando a cada minuto. Muitas cama-
das de aromas de frutas vermelhas silvestres como 
framboesa e cereja em calda, com notas de espe-
ciarias como pimenta branca e florais de violetas 
secas e tabaco. 

A família Murciano conseguiu provar para o mundo 
que a Bobal tem potencial e muito valor pra fazer 
vinhos elegantes e complexos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Cozidos delicados e caldosos de frango, carne de 
porco marinada no vinho e assada no forno com 
ervas e frutas cítricas. Queijos moles como camem-
bert e gouda.

Temperatura de serviço, entre 12° e 18° C. Tinto 
que merece ser servido um pouco mais fresco.
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Bodega Esencia Rural fica em Quero, pequena 
aldeia da região de La Mancha, onde se passa a 
lendária história de Dom Quixote. Vinícola familiar 
fundada em 1975 no sertão espanhol em uma pai-
sagem constituída por: terra vermelha como o fogo, 
horizonte plano, sol muito forte, pouca chuva e mui-
to vento. Clima perfeito para a agricultura não só 
de uvas e junto das parreiras podemos encontrar 
várias hortaliças, alho e açafrão.

Julian Ruiz Villanueva é o artista que comanda esse 
projeto singular com espírito romântico e teimoso. 
Julian é um homem do campo que vive da agricul-
tura e da vinificação artesanal nesse terroir mágico. 
As parreiras de 30 a 150 anos são plantadas em 
subsolo calcário com condução totalmente biodinâ-
mica em 34 hectares de vinhedos com variedades 
como: Tempranillo, Tinto Velasco e Airén. Com alti-
tudes passando dos 700 metros, colheitas em várias 
etapas e um lindo trabalho em ânforas de barro for-
mam o estilo singular dos vinhos de Julian. A linha 
“De sol a sol”, o ápice da excelência, provém da 
vinificação em ânfora, com uvas de plantas com 
idades entre 120 e 150 anos, algumas ainda pré-
-filoxéricas, elementos de uma verdadeira e própria 
arqueologia da viticultura.

ESPANHA
ESENCIA RURAL
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PAMPANEO NATURAL AIRÉN 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Esencia Rural – Bodega Ecológica Bruno Ruiz

Natural / Biodinâmico

Espanha, La Mancha – Quero

100% Airen

2 meses em ânfora de barro

13%

8437010249044

Pampaneo Natural Airén é um branco macerado com notas oxida-
tivas e afinamento em ânfora de barro. A idade média das vinhas é 
de 100 anos, plantadas em solo muito pobres como argila, calcário 
e areia. Fermentado com levedura indígena e macerado com cascas 
por 4 meses em cubas de inox e amadurecimento de mais 2 meses 
em ânfora de barro. A safra de 2021 produziu 11000 garrafas.
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Cor âmbar clássica de brancos macerados com 
oxidação, aromas de frutas secas como damasco, 
tâmaras e calda de tangerina. Em boca tem corpo 
médio, acidez alta e presença discreta de taninos. 
Alguns aromas como acetona, proveniente da aci-
dez volátil, podem assustar um pouco quem ainda 
não está habituado com esse estilo de vinho.

Um branco oxidativo, com textura e potência de 
aromas cítricos e de especiarias. Um vinho didáti-
co, ótimo para iniciar no mundo dos vinhos brancos 
fermentados com casca.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Devido a textura mais firme e acidez muito marca-
da, pratos com salinidade e gordura podem funcio-
nar bem. Conchas frescas como mariscos, ostras e 
vieiras. Aves grelhadas e saladas com molhos áci-
dos ficam perfeitos também.

Um branco nesse estilo se comporta quase que 
como um tinto leve, colocando a temperatura de 
serviço um pouco mais alta. Temperatura de serviço, 
entre 8° e 12° C. Essa temperatura pode ser atingi-
da com 40 minutos de geladeira.
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DE SOL A SOL AIREN RANCIO 
2017

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Esencia Rural – Bodega Ecológica Bruno Ruiz

Natural / Biodinâmico

Espanha, La Mancha – Quero

100% Airen

3 anos em tanque de concreto e 7 meses em 
barricas protegido por uma camada de levedura

14,3%

8437010249020

Vino de Rancio são vinhos que sofreram envelhecimento acelerado 
pela exposição natural ao tempo, no caso do De Sol a Sol Airen 
Rancio foram 3 anos em tanques de concreto ao ar livre. Vinhedo 
pre-filoxerico crescendo em solos arensos-calcareos. As uvas são 
desengaçadas e fermentadas espontaneamente com 100% das cas-
cas em aço inox por 236 dias. Após a trasfega, é envelhecido em 
tanques de concreto por 3 anos. Só depois passa para as barricas 
onde fica mais 7 meses protegido “sous voile”, com uma camada de 
levedura protegendo o vinho.A safra 2017 produziu 1.300 garrafas. 
Sulfito total 2 mg/l
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Um vinho branco exuberante e selvagem. Rústico, 
complexo e encorpado, frescor impressionante 
e um toque de salinidade. Aromas explosivos de 
frutas secas como uvas passas brancas, calda de 
limão, camomila, amêndoas torras e ervas secas. 
Em boca é super seco, acidez assustadora e muito 
encorpado.

O processo de produção super complexo e longo 
torna esse vinho ÚNICO e avassalador capaz de 
ser protagonista da qualquer mesa ou degustação.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um branco de contemplação de extrema intensida-
de e complexidade. Para combinar esse vinho com 
algum prato, deve se pensar em receitas com muito 
peso e aroma. Queijos azuis e castanhas são reco-
mendados para harmonização. 

Um branco singular que deve ser servido em taças 
com bojos grandes e a decantação é recomenda-
da. Se resfriar demais pode alterar os aromas e 
textura, nesse caso é um branco que se comporta 
como um tinto, a temperatura de serviço deve ser 
um pouco mais alta que o normal. Temperatura de 
serviço, entre 10° e 15° C. Essa temperatura pode 
ser atingida com 40 minutos de geladeira.
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DE SOL A SOL VELASCO 
2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Esencia Rural – Bodega Ecológica Bruno Ruiz

Natural / Biodinâmico

Espanha, La Mancha – Quero

100% Tinto Velasco

8 meses de maceração em inox e 12 meses 
barrica de carvalho francês de vários uso

14,3%

8437010249075

De Sol a Sol Velasco é um tinto feito com a uva Tinto Velasco, nati-
va da região de Julian. O vinhedo é pré-filoxerico tem 0,8ha com 
150 anos de idade, crescendo em solos arenosos-calcários. As uvas 
são desengaçadas e fermentadas espontaneamente com 100% das 
cascas em aço inox por 8 meses. Após a trasfega, é envelhecido 
em barrica de carvalho francês de vários usos por 12 meses. É en-
garrafado sem filtrar e sem adicionar sulfitos. A safra 2018 produziu 
3000 garrafas.
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Um tinto autentico poderoso e com muita energia. 
Aromas de terra e fruta se misturam com notas de 
cereja negra madura, ameixa, muita especiaria, 
ervas secas e notas balsâmicas. Em boca é super 
seco, com muita acidez e textura firme. Encorpado, 
concentrado e com final persistente.

A longa maceração e um processo de produção 
único produzem um vinho misterioso e super com-
plexo. Um tinto de meditação e novos horizontes.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Extremamente gastronômico devido a alta acidez 
e taninos bem marcados com uma boa concentra-
ção de fruta madura. Para tudo isso combinar com 
comida tem que ser um prato intenso e potente 
com gordura e textura para mastigar. Assados de 
porco e carnes de caça com sabores mais intensos 
como cordeiro. Perfeito para acompanhar jantares 
de alta gastronomia com pratos elaborados e re-
pletos de texturas.

Recomendamos a decantação para despertar to-
dos aromas do vinho. Temperatura de serviço, entre 
14° e 18° C. 
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O mais novo projeto de Germán R. Blanco em Rio-
ja, com a ajuda de Javier Colio, velho amigo e pro-
fundo conhecedor da região. Pequenos viticultores 
orgânicos que seguem os termos e critérios de qua-
lidade de Germán, fornecem as uvas ao projeto. As 
uvas Tempranillo e Viúra são trabalhadas seguindo 
a filosofia de viticultura biológica e minima inter-
venção na adega com o objetivo de engarrafar o 
terroir. Vinhos frescos, fluidos e verticais! Feito de 
uvas felizes, sem produtos químicos e sem madeira! 
O amadurecimento acontece em tanques e ovos de 
concreto.
La Bicicleta Voladora faz parte do grupo Lively 
Wines de Germán R. Blanco, quem também tem 
projetos em Ribera del Duero e Bierzo. Pequeno em 
tamanho, mas gigantesco em conceitos. No mani-
festo do selo, 12 pontos são abordados e destaca-
mos alguns deles: -“Nosso selo garante que você 
tem diante de si um VINHO ARTESANAL E VIVO. 
Feito com a mínima intervenção possível com o ob-
jetivo de respeitar o local onde as uvas nasceram e 
que lhe deram vida. – Todos os nossos vinhos são 
ENVELHECIDOS. Entendemos o processo como 
uma forma de envelhecimento dirigido em que a 
madeira não tem necessariamente que intervir. Usa-
mos diferentes materiais como concreto ou terracota 
e quando usamos madeira, sempre somos atraídos 
por grandes volumes e barris usados. Com o pro-
cesso de envelhecimento procuramos destacar o 
nosso trabalho como agricultores.”

ESPANHA
 LA BICICLETA VOLADORA
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LA BICICLETA VOLADORA 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

La Bicicleta Voladora

Orgânico

Espanha, Rioja – Rioja Baja

Tempranillo e Viura

7 meses tanques de concreto, ânphora e Ovos 
“FlextanK”

13%

8437014733044

Tempranillo e Viura se completam, dando origem a um vinho de bai-
xa intervenção e máxima expressão de fruta e frescor. Os vinhedos 
são plantados sem condução em solos argilo-calcáreo muito pro-
fundos e cobertos com muita pedra. As uvas são 100% desengaça-
das sem esmagamento e fermentam em temperaturas muito baixas 
em tanques de concreto, recuperando as tradições locais, sempre 
com leveduras indígenas. Antes do final da fermentação, o vinho é 
prensado com o objetivo de uma maceração mínima. Os vinhos são 
envelhecidos por um período mínimo de 5 a 6 meses em tanques de 
concreto e em ovos “Flextank” de tamanhos variados. Sem filtrar e 
sem clarificar, estabilizados pelo frio do inverno. Um vinho do grupo 
Lively Wines.
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Um blend que se completa, castas tintas e brancas 
juntas para favorecer o frescor e a intensidade da 
fruta. Aromas de cereja e framboesa cítricas, com 
notas florais e de especiarias como pimenta preta. 
Em boca é leve, com acidez alta, taninos de média 
intensidade e um final refrescante. 

O resgate de uma Rioja leve e delicada, onde o 
tema Carvalho não está na mesa e não faz falta.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto para entradas e aperitivos leves, com a aci-
dez e a fruta em primeiro plano. Massas com molho 
de tomate, aves assadas, e canapés delicados com-
binam muito bem.

Temperatura de serviço 12ºC a 15ºC, um tinto para 
ser servido um pouco mais fresco.
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A jovem e inovadora enóloga Maria Jover coman-
da este projeto no coração da D.O. Jumilla e D.O. 
Manchuela, no sudeste da Espanha. Trabalha com 
um sistema de arrendamento chamado “Terraje” 
que valoriza profundamente a dedicação que cada 
pequeno viticultor tem com a terra a cada dia. O 
cultivo das cepas é sempre de forma orgânica, res-
peitando as tradições e o conhecimento dos agri-
cultores. Sob um clima continental com influências 
mediterrâneas, invernos frios e verões muito calo-
rosos, com apenas 300mm de chuva ao ano, con-
dições extremas que obrigam a planta desenvolver 
suas raizes em direção ao coração da terra em 
busca da água escassa na superfície. Os vinhedos 
estão localizados entre 600 – 700 m de altitude. A 
colheita é sempre feita a mão para salvaguardar a 
máxima qualidade.

As cepas devolvem com cada gota de mosto o ca-
rinho colocado em seu cuidado. O duro trabalho 
da como fruto um grande presente da natureza: um 
vinho complexo, carregado de história e pureza, 
extraído de um entorno equilibrado e vivo, algo 
fundamental para conseguir estes maravilhosos vi-
nhos expressivos.

ESPANHA
PARAJES DEL VALLE
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PARAJES DEL VALLE MACABEO WHITE 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Parajes del Valle

Orgânico

Espanha, Castilla-La Mancha – Manchuela

100% Macabeo/Viúra

Fermentado em inox e amadurecido em tan-
ques de concreto

12%

8423110752904

Macabeo, também chamada de Viura é a principal uva para se fa-
zer Cava, responsável pela sustentação da acidez dos espumantes 
espanhóis. Aqui ela é plantada em um solo composto por argila so-
bre calcário e a vinificação de baixa intervenção privilegia o frescor 
e alegria dos vinhos. A região de Manchuela fica no centro da Es-
panha, um pouco mais ao norte de Jumilla, compondo o projeto de 
Terrajes de Maria Jover.Os vinhedos são conduzidos com agricultura 
orgânica certificada com idade média de 25-40 anos. Fermentado 
com levedura indígena em inox, amadurecido em tanques de con-
creto com uvas provenientes de vinhedos com 25-40 anos, sem irri-
gação e plantados em gobelet.
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Vinificada sozinha a Macabeo traz notas clássicas 
de maçã, amêndoas e toques florais. Talvez a uva 
branca mais prestigiada na Espanha devido ao 
seu potencial de envelhecimento e intensidade de 
acidez ao mesmo tempo que se mostra tropical e 
aromática.

Um branco seco com muito aroma tropical de 
pêssego maduro, lírios, maçã assada e castanhas 
como nozes e amêndoas. Em boca é de corpo mé-
dio para leve, com gostinho de quero mais um gole.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

O destaque fica para a força do aroma e para com-
binar com vinhos assim a receita precisa ser bastante 
aromática com especiarias e molhos concentrados. 
Pratos típicos do sudeste asiático, como porco e fru-
tos do mar com curry e aves assadas com especia-
rias pode funcionar muito bem.

Temperatura de serviço entre 6° a 8° C. Balde de 
gelo por 20min é o suficiente para atingir a tempe-
ratura de serviço.
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PARAJES DEL VALLE MACABEO 
MACERACIÓN 2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Parajes del Valle

Orgânico

Espanha, Castilla-La Mancha

100% Macabeo/Viúra

Fermentado em inox e amadurecido em tan-
ques de concreto

12%

8423110752911

Maceración tem uma seleção especial de cachos, na mesa de sele-
ção são escolhidos somente os cachos com os menores bagos para 
potencializar a maceração e concentração das frutas. Este Maca-
beo é fermentado com 100% das cascas por 15 dias em tanques de 
concreto e inox para depois fazer o blend final. Após a maceração e 
fermentação, o vinho continua com as leveduras finas amadurecen-
do nos tanques de concreto por meses para acrescentar ainda mais 
textura ao vinho. Os vinhedos têm certificação orgânica, com idade 
média de 30 anos, dry farmed e plantados em gobelet. 
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Um vinho literalmente cor de laranja clarinho. Aro-
mas cítricos de cascas de cítricos como limão tahiti 
e lima da Pérsia. Acidez média para alta, com sa-
bores minerais, em boca se mostra com notas de 
suco de laranja, floral e um final longo pedindo 
mais um gole.

Um vinho laranja bem seco com textura fina e sem 
oxidação em excesso. Frescor e textura andam 
lada a lado, por aqui.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Uma delícia de vinho bastante versátil que favorece 
culinárias mais aromáticas. Pode ser um Sushi, Thay 
Food e até massas com molho cremoso como Cacio 
e Pepe.

Temperatura de serviço entre 6° a 8° C. Balde de 
gelo por 20min é o suficiente para atingir a tempe-
ratura de serviço.
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PARAJES DEL VALLE BOBAL ROSÉ 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Parajes del Valle

Orgânico

Espanha, Castilla-La Mancha – Manchuela

100% Bobal

Fermentado em tanque de inox

12%

84231107522898

Este Rosado 100% Bobal é elaborado pelo método de prensa di-
reta, quando o suco das uvas tintas quase não passa por períodos 
de maceração com as cascas. Fermentação espontânea, com leve-
duras indígenas e permanece com as borras finas por vários meses. 
Os vinhedos são uma seleção de vinhas de 40-50 anos, plantados 
em pé-franco sem irrigação. Altitude média de 850 metros com 
uma amplitude térmica perfeita para amadurecer a Bobal, uva de 
difícil cultivo.

SUMÁRIO

SITE
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Com essa coloração linda e brilhante cor de rosa 
pink, mostra um perfil divertido e fresco que da 
para ver de longe. Aromas intensos, com notas de 
fruta vermelha fresca como morango, framboesa e 
tutti-fruit.

Em boca é leve, delicado e muito fresco. O supras-
sumo da framboesa e frutos do bosque. Acidez alta 
e aconchegante, faz a gente querer abrir uma se-
gunda garrafa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Excelente harmonização para queijos de cabra mais 
ácidos, burrata com pesto. Salmon defumado seria 
perfeito com ele também.

Temperatura de serviço entre 6° a 8° C. Balde de 
gelo por 20min é o suficiente para atingir a tempe-
ratura de serviço.
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PARAJES DEL VALLE MONASTRELL 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Parajes del Valle

Orgânico

Espanha, Jumilla – Murcia

100% Monastrell/Mourvedre

Com passagem por tanques de concreto

13%

8423110755530

As uvas com que são produzidos os vinhos Parajes del Valle Monas-
trell ecológico provem de vinhedos localizados a 600 – 700 metros 
de altitude, com solo franco arenoso calcário, sem irrigação, com a 
variedade Monastrell.  Cepas de entre 15 – 30 anos, que produ-
zem uvas equilibradas, de perfeita acidez e com perfeita matura-
ção. Aproximadamente 65 hectares somam as parcelas destinadas 
a elaborar este vinho, com um rendimento de 2000-3000 kg/h. As 
parcelas são supervisionadas pela enóloga Maria Jover junto aos 
viticultores, para garantir a máxima qualidade, seguindo sempre 
uma viticultura tradicional e orgânica, danificando a uva o menos 
possível. A fermentação alcoólica e malolática ocorre em tanques 
de concreto, aportando ao vinho uma expressão única, melhoran-
do durante o inverno a estabilização com a mínima intervenção. O 
resultado é um vinho frutado, com a expressividade e frescura da 
próprio terroir.

SUMÁRIO
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Coloração vermelho rubi, com uma explosão de 
frutas silvestres maduras como amora, framboesa 
e cereja negra. O aroma é preenchido por notas 
de especiarias como um licor de anis com cereja. 
Em boca é de médio corpo, com boa acidez, tani-
nos de média intensidade e final de boca pedindo 
outro gole.

Um Monastrell diferente, menos extraído e mais fres-
co que a média oferecida pelo mercado. É notável 
a preocupação em fazer algo distinto e relevante 
para o estilo da região.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Com toda a intensidade de fruta deste vinho, receitas 
que tenham algum processo de cura com especia-
rias seriam aliadas dele a mesa. Uma copa, Jamon 
ou um barbecue americano de costela de porco.

Temperatura de serviço para tintos leves, entre 15° e 
17° C. É a sensação da garrafa fresca na mão com 
1 hora de geladeira se não tiver adega.
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Quinta Milú é um projeto familiar na Ribera del 
Duero. Uma jovem vinícola que há mais de 10 anos 
procura vinhos que transmitam o terroir de La Agui-
lera, uma pequena aldeia na província de Burgos. 
As velhas vinhas de Tinto Fino (Tempranillo) são 
cultivadas com extremo respeito, entendendo que 
será o legado deixado aos descendentes, fazendo 
vinhos vivos com a mínima intervenção possível. As 
vinificações são vinha a vinha, totalizando mais de 
40 microvinificações por colheita. Todos os vinhos 
são pisados a pés e elaborados de vinhas com cul-
tivo tradicional, orgânico e sustentável. Não existem 
protocolos pré-estabelecidos, cada vindima é úni-
ca, cada vinho é único.
Quinta Milú faz parte do grupo Lively Wines de 
Germán R. Blanco, quem também tem projetos 
em Rioja e Bierzo. Pequeno em tamanho, mas gi-
gantesco em conceitos. No manifesto do selo, 12 
pontos são abordados e destacamos alguns deles: 
-“Nosso selo garante que você tem diante de si um 
VINHO ARTESANAL E VIVO. Feito com a mínima 
intervenção possível com o objetivo de respeitar o 
local onde as uvas nasceram e que lhe deram vida. 
– Todos os nossos vinhos são ENVELHECIDOS. En-
tendemos o processo como uma forma de envelhe-
cimento dirigido em que a madeira não tem neces-
sariamente que intervir. Usamos diferentes materiais 
como concreto ou terracota e quando usamos ma-
deira, sempre somos atraídos por grandes volumes 
e barris usados.”

ESPANHA
QUINTA MILÚ

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/quinta-milu/
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MILÚ 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta Milú

Orgânico

Espanha, Ribera del Duero – La Aguilera

100% Tempranillo

5 meses em barricas de carvalho francês de 
vários usos de 225L, 400L e 500L

13,5%

8437014733006

Milú expressa com pureza e intensidade a Tinto Fino (Tempranillo) 
de La Aguilera, com baixa intervenção e foco em fruta. É puro suco 
de fruta fermentado artesanalmente. Proveniente dos vinhedos plan-
tados em solo argilo-calcário que tem em média 54 anos de idade, 
com altitudes que variam de 870 a 908 metros. A condução é em 
vaso e sem irrigação e a colheita é a mão. São utilizados sulfitos 
no momento do engarrafamento em quantidades mínimas. A fer-
mentação acontece com leveduras indígenas, em tanques de inox 
e barris de carvalho abertos de 3.000l e 4.000l a uma temperatura 
de 25°C. A Fermentação malolática acontece 100% em barricas de 
400 e 500l usadas, com amadurecimento por 5 meses em barricas 
usadas de carvalho francês de 225l, 400l e 500l. Sem estabilizar, 
filtrar e clarificar. A produção total é de 60.000 garrafas de 750ml
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Tinto jovem e fresco, com coloração rubi violácea. 
Aromas de cereja madura, cassis e amoras cítricas. 
Notas de tabaco e um toque floral completam os 
aromas. Em boca é leve, seco e com uma alta aci-
dez que representa a baixa intervenção, com tani-
nos de média intensidade. 

Um Tempranillo com quase nada de passagem por 
madeira, com muito frescor em boca. Deixa a boca 
pedindo mais um gole. 750ml pode ser pouco.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vai bem com carnes gordurosas devido a boa aci-
dez para limpar o paladar. Cortes bovinos cozidos 
lentamente e receitas com queijos duros e amarelos 
como parmeggiano e pecorino. 

Temperatura de serviço 12ºC a 17ºC, uma breve 
aeração pode liberar os aromas mais pesados da 
breve passagem por madeira.
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MILÚ LA COMETA 
2019

FICHA TÉCNICA

A Quinta Milú elabora este Vino de Pueblo 100% Tinto Fino (Tempra-
nillo), um suco de fruta fermentado artesanalmente com a expressão 
máxima de La Aguilera, baixa intervenção e trabalhado em ânfora. 
Aqui os vinhedos são plantados em solo arenoso argilo-calcário, 
com média de 71 anos de idade e altitudes que variam de 870 a 
908 metros. A condução é em vaso e sem irrigação. A colheita é 
realizada com estrita seleção a mão. As uvas são pisadas a pés e a 
fermentação acontece com leveduras indígenas, em barris de carva-
lho aberto de 3000L, 4000L e ânforas de barro. Algumas parcelas 
não são desengaçadas e nem prensadas. A fermentação malolática 
acontece 100% em barricas e o amadurecimento acontece em barri-
cas de carvalho francês de vários usos. Sulfitos são utilizados no mo-
mento do engarrafamento em mínimas quantidades. Sem estabilizar, 
filtrar e clarificar. A produção total é de 20.000 garrafas de 750ml.

SUMÁRIO

SITE

Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta Milú

Orgânico

Espanha, Ribera del Duero – La Aguilera

100% Tempranillo

11 meses em barricas de carvalho francês de 
vários usos de 225L, 500L, 3000L e 4000L

14%

8437014733068
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https://wine-co.com.br/produto/milu-la-cometa/


wine-co.com.br            |         134

Um grande exemplo de como a Ribera del Due-
ro pode ser pura e intensa. Potente e com muita 
concentração de fruta negra madura nos aromas, 
como uma geleia de cassis, notas balsâmicas e 
tostado como café expresso e caramelo. Em boca 
tem corpo médio mais, com boa acidez e taninos 
intensos. 

A fermentação parcial em ânfora se mostra discreta 
em boca, com a fruta muito expressiva no aroma. 
Um discreto toque de café expresso.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um vinho que foge um pouco da tipicidade da Ri-
bera del Duero e vai perfeitamente bem com pratos 
elaborados a base de carne com molhos cremosos. 
Um clássico medalhão com molho de mostarda ou 
uma massa cremosa.

Temperatura de serviço 12ºC a 17ºC, uma breve 
aeração pode liberar os aromas mais pesados da 
breve passagem por madeira.
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Terra 00, vinhos orgânicos e humanos, é uma ade-
ga de intervenção mínima localizada em Vilalba 
dels Arcs, no coração de Terra Alta (no sul da Ca-
talunha) que trabalha para recuperar as antigas 
tradições vitivinícolas locais. Joan R. Bada e Josep 
Arrufat são os vinhateiros responsáveis pelo projeto 
que tem um objetivo: Zero intervenção na vinha e 
Zero intervenção na adega.

Todos os vinhos são feitos com uvas orgânicas pró-
prias e os vinhedos são conduzidos com princípios 
biodinâmicos. Portanto, as vinhas são livres de fer-
tilizantes químicos, herbicidas e pesticidas. Os vi-
nhos não são clarificados, sendo feitos sempre com 
leveduras indígenas. Os vinhedos: Les Novenes 
com 0,5ha e solo pedregoso calcáreo; La Cirera 
com 5ha e solo argiloso e calcáreo; La Valleta com 
1,5ha e solo calcáreo; La Bassa com 4ha e solo ar-
giloso e calcáreo.   

ESPANHA
TERRA00

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/terra00/
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CHENIN BLANC “LO NATURAL” 
2019

FICHA TÉCNICA

Um branco mineral e autentico. 100% Chenin Blanc de solo calcáreo 
do vinhedo Les Novenes (0,5ha), fermentado com levedura indígena 
em inox e amadurecido por 6 meses em ânfora de barro de 1000 
litros. Engarrafado sem filtrar, sem clarificar e contém somente os sul-
fitos resultantes da fermentação.

SUMÁRIO

SITE

Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Terra00 – Joan R. Bada e Josep Arrufat

Natural / Biodinâmico

Espanha, Catalunha – D.O. Terra Alta: Vilalba 
dels Arcs

100% Chenin Blanc

6 meses em ânfora de barro de 1000 litros

13,5%

8437008463865
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https://wine-co.com.br/produto/orange-ashut/
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Branco super aromático com notas de pêssego 
fresco, abacaxi, toques defumados e terrosos. Em 
boca é fresco, rústico, com muita fruta, corpo mé-
dio com caráter mineral.

A passagem pela ânfora traz textura e força ao vi-
nho, reforçando as notas minerais e terrosas.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

A força da fruta e da acidez deixam o vinho su-
per intenso e com bastante aroma tropical. Receita 
perfeita para pratos orientais com tarê e toques 
agridoces.

Temperatura de serviço, entre 4° e 8° C. Essa 
temperatura pode ser atingida com 60 minutos de 
geladeira.
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ORANGE ASHUT 
2020

FICHA TÉCNICA

Um branco potente com maceração pelicuar. 100% Garnacha Blan-
ca de solo calcáreo provenientes de duas parcelas: Les Novenes 
(0,5hs) e La Cicera (5ha). Fermentado com cascas por 45 dias com 
levedura indígena em inox e amadurecido por 9 meses em ânfora de 
barro de 1000 litros. Engarrafado sem filtrar, sem clarificar e contém 
somente os sulfitos resultantes da fermentação.

SUMÁRIO

SITE

Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Terra00 – Joan R. Bada e Josep Arrufat

Natural / Biodinâmico

Espanha, Catalunha – D.O. Terra Alta: Vilalba 
dels Arcs

100% Garnacha Blanca

9 meses em ânfora de barro de 1000 litros

12,5%

8437008463841

P NNN TT OOOO SSS

https://wine-co.com.br/produto/chenin-blanc-lo-natural/
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Vinho laranja com bom corpo e muito aromático. 
Notas de lima da pérsia, melão maduro, lírios e 
uma nota salina importante. Em boca é intenso, en-
corpado e fresco com muita textura e potencia de 
acidez e um pequeno traço de tanino.

A Garnacha blanca é uma uva de difícil cultivo e 
quando sofre maceração pelicular se transforma 
em grandes vinhos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vinhos laranjas com bastante maceração ganham 
complexidade de textura e isso ajuda muito nas 
harmonizações. Versatilidade para combinar desde 
queijos amarelos e duros até frutos do mar com um 
sabor bem salino.

Temperatura de serviço, entre 8° e 10° C. Evite o 
resfriamento máximo desse vinho pois pode “fechar” 
os aromas e intensificar o pouco tanino que ele tem. 
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CLARETE “PER L’AMOR DE DÉU” 
2020

FICHA TÉCNICA

Há muitos anos atrás os Claretes eram um dos principais produtos da 
região, esse estilo de vinho tem a coloração de um rosé, aroma de 
um tinto e a boca de um vinho branco. Uma mistura de uvas tintas e 
brancas do mesmo vinhedo: La Bassa (4ha). As uvas são cofermen-
tadas e a coloração é obtida por sangria do mosto com o liquido 
em contato com as cascas por aproximadamente 9 horas. Fermen-
tado com levedura indígena em tanque de inox e amadurecido por 
9 meses em tanques pequenos de inox de 100 litros. Engarrafado 
sem filtrar, sem clarificar e contém somente os sulfitos resultantes da 
fermentação.

SUMÁRIO

SITE

Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Terra00 – Joan R. Bada e Josep Arrufat

Natural / Biodinâmico

Espanha, Catalunha – D.O. Terra Alta: Vilalba 
dels Arcs

50% Vernatxa Blanca e 50% Vernatxa Negra

9 meses em ânfora de barro de 1000 litros

12,5%

8437008463834
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https://wine-co.com.br/produto/clarete-per-lamor-de-deu/
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Um clarete super delicado com muito aroma de ce-
reja negra fresca, morangos verdes e notas florais 
como violetas e toques vegetais de ervas secas e in-
censo. Em boca é leve, nervoso, quase sem mostrar 
os taninos e macio com acidez refrescante.

Esse vinho é a transmissão de todo um vinhedo para 
sua taça, um pedaço da natureza transmitido da 
forma mais pura possível em forma de vinho.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Claretes são perfeitos para carnes magras com su-
culência e umami devido a sua alma de vinho bran-
co. Sendo assim, é o vinho perfeito para steak tar-
tare, mignon grelhado, aves assadas ou grelhadas. 

Temperatura de serviço, entre 8° e 10° C. Evite o 
resfriamento máximo desse vinho pois pode “fechar” 
os aromas e intensificar o pouco tanino que ele tem. 
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No coração do Loire, o Collégiale des Domaine 
de Loire é o mais antigo grupo de produtores da 
região. Todos os vinhos são provenientes de produ-
tores independentes e de dimensão humana, con-
duzidos por enólogos/proprietários apaixonados 
e experientes. São exigidas práticas sustentáveis e 
cuidados com o meio ambiente para que o produtor 
possa fazer parte do Collégiale.

Fundada em 1986, hoje com sede em Puy Notre 
Dame, reúne produtores de diversos Terroirs do Loi-
re com a idéia de juntar forças dos pequenos para 
alcançar o mercado mundial. A filosofia do Collé-
giale está fincada em: Seriedade, Qualidade, Rea-
tividade, Savoir-Faire e Terroir.

FRANÇA
COLLÉGIALE DES DOMAINES 

DE LOIRE

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/collegiale-des-domaines-de-loire/
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LA P’TITE ANNIE ROSÉ 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Domaine des Hauts de Sanziers

Sustentável

França, Val de Loire – Saumur

100% Cabernet Franc

Sem passagem por madeira

13%

3362720510373

A caricatura do rótulo é a Aninha, Annie Tessier, fundadora do Do-
maine des Hauts de Sanziers e tia dos jovens enólogos Jean-Charles 
e Jean-François Houet. Localizado no coração da AOC Saumur, a 
vinícola conta com uma tradição familiar de dois séculos. A fazen-
da foi fundada em 1824 e hoje abrange 85ha. No comando desde 
1991, Annie Tessier passou o bastão aos sobrinhos em 2016. Cer-
tificado como Vigneron Independante, em 2018 ganharam o selo 
HVE3: Certificação de Alto Valor Ambiental Nível 3. Os vinhos des-
cansam em cavernas surpreendentes escavadas na rocha em tempe-
ratura constante de 12°C. Vinificação moderna, em tanque de inox 
com controle de temperatura e estabilização com 8g de açúcares 
residuais. É um rosé leve, fresco e muito refrescante com aromas de 
cramberry, suco de limão siciliano e uma leve sensação de doçura 
no final da taça.

SUMÁRIO

SITE
P NNN TT OOOO SSS

https://www.youtube.com/watch?v=uL5Dp_oGXEY
https://wine-co.com.br/produto/la-ptite-annie-rose/
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Cor de casca de cebola, clássica coloração pro-
vençal. Aromas intensos de frutas tropicais como 
suco de cramberry, cereja verde, pêssego verde, 
carambola e florais de lírios. Em boca é de médio 
corpo para leve, com boa acidez, leve sensação de 
doçura, álcool bem integrado com a força da fruta 
e a acidez pronunciada.

Um rosé delicioso, com o frescor de um “Cosmo-
politan”. Intenso em boca, com uma leve sensação 
de doçura no final. É tropical e delicado como um 
Provence, mas com a força e a intensidade da Ca-
bernet Franc do Loire.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza perfeitamente com um espetinho de ca-
marão na brasa, peixes de rio com pouca gordura 
como uma Truta ou uma salada com frutas como 
manga e morango temperadas com molhos cítricos.

Manter em balde de gelo para que a temperatu-
ra fique bem baixa. Quanto mais gelado menor a 
sensação de doçura e maior a sensação de acidez. 
Se quiser um pouco mais docinho, deixe esquentar. 
Se quiser um pouco mais ácido, deixe bem gelado.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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LE P’TIT LOLO
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Laurent Perraud – Collégiale des Domaine 
de Loire

Sustentável

França, Val de Loire – Nantes

60% Chardonnay, 40% Sauvignon Blanc

Sem passagem por madeira

12%

3362721030726

Laurent Perraud é a sétima geração de viticultores e enólogos da sua 
família, os Perraud fazem vinho desde a época napoleônica. A pro-
priedade está localizada nas encostas entre os vinhedos mais pres-
tigiados de Nantes, região mais próxima ao mar do Loire, ao redor 
da cidade de Clisson. O Domaine da família conta com uma área de 
45 hectares e são tradicionalmente produtores de Muscadet. Cer-
tificado como Vigneron Independante, também conta com os selos 
de sustentabilidade Terra Vits e HVE3. A vinificação é moderna em 
tanques de inox com controle de temperatura e um trabalho delicado 
com as borras. Os solos são de Argila xistosa e a proximidade com a 
encosta fria moldam o caráter desse blend cítrico e muito refrescante.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/le-ptit-lolo/
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Coloração amarelo palha, com alguns reflexos ver-
des ainda de tão jovem. Os aromas de frutas cítricas 
são os mais presentes, como suco de limão tahiti, 
abacaxi ainda verde e maracujá, e a Sauvignon 
Blanc traz um conjunto de aromas vegetais que in-
crementam esse frescor com notas de alecrim, gra-
ma cortada e aspargos verdes.

Usando duas uvas essencialmente ácidas, esse 
blend fica extremante refrescante com acidez pro-
nunciada e típica de uvas colhidas próximas ao 
mar. De corpo leve e álcool super integrado com 
a acidez, é um branco que deixa a boca pedindo 
mais um gole.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um branco para ser servido como aperitivo, welco-
me drink, com finger foods como canapés de sal-
mão, crudos de frutos do mar e saladas com molhos 
cítricos. Se preferir servir com um prato, opte por 
carnes delicadas de pescados ou aves magras. Fi-
caria perfeito com peixe frito na praia ou uma mas-
sa ao limone.

Balde de gelo para que a temperatura fique bem 
baixa. A temperatura entre 3 e 5 graus é atingida 
com 1 hora de freezer ou 20 minutos no balde com 
bastante gelo. 

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
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“Estamos na Borgonha e temos terroirs excepcio-
nais. Cabe a nós revela-los! A maior parte do tra-
balho é feito na vinha, sem boas uvas não há bom 
vinho. O trabalha na adega é, portanto, limitado a 
uma mínima intervenção”. Patrick Hudelot assumiu 
a propriedade da família em 1980 pensando em 
elevar o nível da produção que já existia desde 
1950. Hoje o Domaine Patrick Hudelot tem apenas 
22 hectares de vinhas cultivadas organicamente há 
20 anos, para produzir somente 5 cuvées exclusi-
vos e singulares. 

Os vinhedos ficam a poucos quilômetros de um dos 
ícones da Borgonha, o grande Nuits-Saint-Geor-
ges. Nas aldeias de Villars-Fontaine, Curtil-Vergy, 
Segrois e Concoeur é onde a magia acontece. A 
região de Hautes-Cotes de Nuits têm se beneficia-
do com as mudanças climáticas, produzindo vinhos 
mais acessíveis e macios. O estilo de vinificação é 
o mais tradicional possível, usando eventualmente 
parte dos engaços, fermentações em grandes tan-
ques de madeira de vários usos, leveduras indíge-
nas, pigeages e remontagens suaves. O foco é a 
baixa concentração sem extrair os aromas da ma-
deira no amadurecimento.

FRANÇA
DOMAINE PATRICK HUDELOT

SUMÁRIO

SITE

SUMÁRIO

https://wine-co.com.br/domaine-patrick-hudelot/
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HAUTES-CÔTES DE NUITS 
“LES PLANÇONS” 2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Domaine Patrick Hudelot

Orgânico

França, Borgonha – Hautes-Côtes de Nuits

100% Chardonnay

08 meses em barricas de carvalho francês 
50% novas

13,5%

3760311500145

As uvas desse Chardonnay são proveniente de um único vinhedo, 
chamado “Les Plançons”, um lieu-dit com idade média das parrei-
ras de 25-35 anos. Este vinhedo tem o solo idêntico ao da Côtes 
de Nuits, e as camadas superficiais do solo são muito finas. A fer-
mentação acontece com leveduras indígenas por 3 semanas, parte 
em inox, parte em barrica de carvalho. A clarificação é feita por 
resfriamento. Durante os 8 meses que passa em carvalho, a malo-
lática acontece.

SUMÁRIO

SITE
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https://wine-co.com.br/produto/hautes-cotes-de-nuits-les-plancons/
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Chardonnay intenso e encorpado, seguindo a tra-
dição da Borgonha onde os brancos são mais po-
derosos que os tintos. A coloração dourada já nos 
prepara para um super branco. Aromas de abacaxi 
madura, pêssego fresco, calda de cítricos, brioche 
e manteiga. Em boca tem boa acidez e corpo sufi-
ciente para suportar a passagem por madeira.

Um branco típico da região, com cremosidade e 
acidez andando lado a lado. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Vai bem com toda a gama de frutos do mar servidos 
crus ou na cozidos, queijos mais ácidos como de 
Ovelha e Cabra. Um vinho suficiente acidez para 
acompanhar pratos de peixe preparados com mo-
lhos cítricos.

Sirva gelado, em temperatura de geladeira ou 
30min de balde de gelo. Tem boa evolução em taça.

IMPRESSÕES DO
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HAUTES-CÔTES DE NUITS 
“LES GENEVRIÈRES” 2019

Um tinto com o DNA da Borgonha e com os benefícios dos anos 
mais quentes. As uvas deste Pinot Noir são provenientes de um único 
vinhedo, chamado “Les Genevrières”, um lieu-dit com idade média 
das parreiras entre 25 a 35 anos. Esta vinha é muito íngreme, com 
solo argilo-calcário do Jurássico, com altitudes médias de 300m a 
400m. A fermentação acontece com leveduras indígenas por 3 se-
manas, com pigeages diárias e eventuais remontagens. 

SUMÁRIO

SITE

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Domaine Patrick Hudelot

Orgânico

França, Borgonha – Hautes-Côtes de Nuits

100% Pinot Noir

12 meses em barricas de carvalho francês 
20% novas

12,5%

3760311500114

https://wine-co.com.br/produto/hautes-cotes-de-nuits-les-genevrieres/
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Um Pinot delicado que carrega a bandeira da Borgo-
nha junto das consequências das mudanças climáti-
cas da região. Os aromas remetem a frutas vermelhas 
como morango e cereja madura, que se complemen-
tam com notas de fumo e tabaco. Em boca tem corpo 
leve, acidez elevada e taninos firmes.

Um vinho que há poucos anos atrás poderia se 
mostrar mais vegetal e duro em boca, mas com as 
mudanças climáticas se apresenta hoje com uma 
fruta mais madura e fácil de beber. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito para combinar com queijos de cabra fres-
co, torta de cogumelos, saladas verdes com frutas 
e molhos agridoces, aves cozidas ao molho e se 
optar por carnes vermelhas tente com Mignon sem 
molho, só grelhado com sal e pimenta.

Tinto para ser servido fresco (12ºC a 15ºC) com 
aromas que já se mostram bem na taça. Não preci-
sa de decanter, mas uma taça grande no estilo da 
Borgonha fica perfeito para ele.
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Chateau Briot é uma das propriedades de Vigno-
bles Ducourt, um grupo familiar que começa sua 
história em 1858, no vilarejo de Ladaux em Entre-
-Deux-Mers. Mas é em 1919, logo após a primeira 
guerra, que o vinho se torna o principal negócio da 
família. Depois de 6 gerações o grupo permanece 
no comando dos Ducourts e conta com membros da 
família atuando da enologia ao marketing do gru-
po. Uma longa história com mais de 100 anos de 
foco no vinho sempre buscando qualidade, acessi-
bilidade, inovação e sustentabilidade.

Phillipe Ducourt é o proprietário e faz a gestão de 
14 Chateaux, a maioria em Entre-Deux-Mers, de 
onde vêm suas raízes além de ser a especialidade 
da família. A equipe é 50% feminina e conta com 
Florie Anne De La Giroday como gestora do gru-
po, valorizando o trabalho das mulheres em todos 
os setores. A produção é 100% certificada HVE3 
(High Environmental Value) e o grupo cuida da pre-
servação de 10 lagos e reservatórios de água além 
de manter 51 hectares de floresta preservada. Em 
2020 nasce o selo Ducuort Vins Bio com 33 hecta-
res de vinhas orgânicas certificadas.

FRANÇA
DUCOURT

SITE

SUMÁRIO

https://wine-co.com.br/ducourt/
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CHÂTEAU BRIOT GRAND VIN
2016

Château Briot, um refúgio tranquilo no centro de Entre-Deux-Mers, 
cuidadosamente preservado pela família Ducourt desde 1980. O 
vinho da safra 2016 está maduro e vibrante, um vinho em evolução 
na garrafa demonstra  vários anos de vida adiante. Os vinhedos são 
conduzidos em Guyot com agricultura sustentável certificado HVE3. 
Quem vinifica é Philippe Ducourt e as uvas passaram por maceração 
pré-fermentativa a frio por 48 horas, fermentação alcoólica e ma-
lolática em inox por 3 semanas. O reflexo de uma excelente safra 
no Grand Vin do Château. Só é produzido em safras excepcionais 
(2016, 2018, 2020).

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Família Ducourt

França, Bordeaux – Entre-Deux-Mers

Cabernet Sauvignon, Merlot

30% do vinho passa por 12 meses por barri-
cas, sendo 25% primeiro uso e 75% de segun-
do e terceiro usos. 70% passa 12 meses por 
inox. Após o assemblage estagia ainda de 6 
a 12 meses em inox para homogenizaçao do 
vinho, só depois é engarrafado.

13,5%

3287140000047

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/chateau-briot-grand-vin/
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Um corte clássico de Cabernet Sauvignon com 
Merlot em evolução, mostrando notas de frutas se-
cas e ervas finas como alecrim e orégano. Aromas 
de uvas passas, ameixa seca, tabaco, caixa de cha-
ruto, café expresso e couro. De médio corpo, com 
acidez vibrante e muita vida ainda pela frente. Tani-
nos macios e textura macia em boca. 

Um Bordeaux que impressiona pela evolução e 
complexidade dos aromas. Super didático, ideal 
para demonstrar aromas em evolução com boa 
complexidade aromática.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmonização clássica seriam cortes de cordeiro, 
queijos duros como parmesão e pecorino. Mas re-
comendo esse vinho também com pizzas de cala-
bresa e massas à bolonhesa.

Pode ser servido um pouco mais fresco, entre 15 
e 19º C. Já está exuberante de aromas, uma taça 
grande vai te entregar o máximo desse vinho.
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Les Bourgarels faz parte de uma gama de vinhos 
inspirada na beleza dos vinhedos e das tradicionais 
propriedades do sul da França. O Languedoc-Rou-
ssillon é um lugar inspirador, onde há vinhos com 
muitos estilos e interpretações distintas. Antigamente 
a região era conhecida pelos vinhedos muito gran-
des e produção em larga escala. Hoje, com as mu-
danças climáticas e com a evolução das técnicas 
de vinificação, os produtores como o Les Bourgarels 
tem cuidado melhor do terroir e a qualidade dos 
vinhos aumentou muito. Sendo assim, é uma ótima 
região para se encontrar vinhos com excelente rela-
ção “qualidade x preço”.

O projeto nasceu da iniciativa dos pequenos vi-
nicultores que fazem estes vinhos, unir o elegante 
estilo francês de vinificação com a vibrante expres-
são do sul. Os terroirs desta área se beneficiam do 
clima Mediterrâneo. A proximidade do litoral, pro-
porciona verões quentes e secos para uma matura-
ção perfeita das uvas. Por outro lado, a Montagne 
Noire traz umidade suficiente e baixas temperaturas 
para as vinhas produzirem boas uvas.

FRANÇA
LGI WINES

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/lgi-wines/
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LES BOURGARELS CHARDONNAY 
2022

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Les Bourgarels

França, Languedoc-Roussillon - AOC Pays d’Oc

100% Chardonnay

30% do vinho fermenta em carvalho francês

13%

370061934678

Chardonnay cremoso e com boa presença de fruta fresca nos aro-
mas. As vinhas de Chardonnay estão localizadas em solos calcários, 
com boa capacidade de reter água, o vinho resultante é aromático e 
intenso. O mosto passou por uma breve maceração pré-fermentativa 
com as cascas, e 30% fermentou em carvalho francês de tosta mé-
dia. Os outros 70% fermentaram em inox com temperatura controla-
da. Após a fermentação houve um trabalho com as borras finas para 
enriquecer a textura em boca e evitar a oxidação.

SUMÁRIO

SITE

https://www.youtube.com/watch?v=HcQLvhtVzoU
https://wine-co.com.br/produto/les-bourgarels-chardonnay/


wine-co.com.br            |         157

Coloração amarelo palha com reflexos verdeais. 
Os aromas de abacaxi em calda tomam conta do 
nariz com uma nota discreta de manteiga por conta 
da breve passagem em madeira. Em boca é de mé-
dio corpo, tem boa acidez e o álcool bem integrado 
ao conjunto.

É um exemplar de Chardonnay com tipicidade da 
casta. Levanta a bandeira do que é um chardon-
nay bem feito: aromático e com notas de abacaxi 
e manteiga.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito para bebericar e abrir o apetite com entra-
dinhas geladas como canapé de salmão, patê de 
queijo com nozes e um peixe magro na grelha.

Sirva bem gelado para manter o frescor e a refres-
cância do vinho. Evite taças muito grandes e sirva 
pouca quamtidade na taça para ter vinho sempre 
na temperatura correta. Temperatura ideal é a de 
balde de gelo, de 3º a 5ºC ou menos.
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https://wine-co.com.br/produto/les-bourgarels-chardonnay/
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LES BOURGARELS PINOT NOIR 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Les Bourgarels

França, Languedoc-Roussillon - AOC Pays d’Oc

100% Pinot Noir

Sem passagem por madeira

13%

3700619325231

Pinot Noir típico, fresco e delicado. As vinhas de Pinot Noir estão 
localizadas mais a oeste do Languedoc, em uma parte mais fria, 
graças à influência dos Pireneus e das brisas do Atlântico. A colhei-
ta acontece em dois momentos: bem no início da temporada, antes 
que as uvas estejam completamente maduras, exaltando aromas de 
frutas frescas; e a outra parte quando as uvas estão totalmente ma-
duras. A parte que foi colhida depois faz uma maceração antes da 
fermentação e todo o processo de fermentação leva 15 dias, os su-
cos são bombeados diariamente para extrair cores e taninos.

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/produto/les-bourgarels-pinot-noir/
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Coloração vermelho rubi com reflexos violáceos. 
Os aromas são de morango maduro, cereja em 
calda e violetas. Em boca é leve, seco, fresco, com 
boa acidez, taninos pouco presentes e álcool bem 
integrado ao conjunto.

É um exemplar de Pinot Noir com tipicidade da 
casta. Perfeito para quem procura vinho com pouco 
tanino e acidez controlada, não agride o paladar e 
é fácil de agradar a todos da mesa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmonização com frango cozido com batatas e 
carnes magras como file mignon só grelhado no 
azeite.

Sirva mais fresco que os outros tintos da adega. 
Temperatura ideal é 13º a 15ºC.
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https://wine-co.com.br/produto/les-bourgarels-pinot-noir/
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Saint-Paulet foi fundada em 1929, começando 
como uma pequeníssima união de produtores e 
que hoje conta com 30 famílias fornecedoras de 
uva para elaborar seus vinhos. Focando sempre em 
tintos e se orgulhando da qualidade das uvas que 
produzem. As Grenaches de vinhas velhas dão ex-
celentes resultados nas proximidades do Rio Rhône, 
de onde sai a seleção para o Vielle Vignes. 

O Valle do Rhône vive um contraste bem evidente 
onde a Syrah reina na parte norte da região e a 
combinação: Grenache, Syrah e Mourvedre, rei-
na na parte Sul. A Saint-Paulet Vignobles está em 
Saint-Paulet-de-Caisson (daí o nome da vinícola), 
no Sul da região, porém no ponto mais ao norte 
da AOP Côtes du Rhône, com vinhedos e bodega 
muito próximos do Rio Rhône se favorecendo das 
temperaturas mais baixas da região.

FRANÇA
 SAINT-PAULET VIGNOBLES

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/saint-paulet-vignobles/
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CÔTES DU RHÔNE VIEILLE VIGNES 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Saint-Paulet Vignobles

França, Valle do Rhône - Côtes du Rhône, Saint-
-Paulet-de-Caisson

95% Grenache e 5% Syrah

Fermenta em concreto, sem passagem por 
madeira

14%

3437320008947

Um típico Côtes du Rhône cheio de especiarias onde a Grenache de 
vinha velha fala mais alto. Os vinhedos mais antigos de Grenache 
tem mais de 40 anos e são preservados em uma encosta pedregosa 
no vilarejo de Saint-Paulet-de-Caisson, 30 km ao norte de Châte-
auneuf-du-Pape. Os vinhos começam a maceração pré-fermentativa 
e se passam 4 semanas até o fim da fermentação, todo o processo 
acontece em tanques de concreto. 

SUMÁRIO
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Uma bomba de amora e cereja negra! Esse Vielle 
Vigne mostra na taça a força da Grenache de vi-
nhas velhas. De cor rubi violáceo, é um tinto bem 
concentrado com aromas de frutas pretas como 
amoras maduras, cerejas negras em compota, pi-
menta preta, anis e uma nota vegetal de erva fresca 
como alecrim.

Em boca tem corpo médio, com acidez média para 
alta, tanino finos e de média intensidade com uma 
textura elegante e fresca deixando a boca pedindo 
outro gole. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Tinto cheio de fruta preta madura pulando da taça, 
com boa acidez e frescor. Encaixa muito bem com 
pratos que tenham como base carnes vermelhas 
com molhos delicados, pizza com charcutarias 
como pepperoni e calabresa.

Temperatura de serviço, entre 14° e 18° C. Tinto 
que melhora com aeração, servir em taças grandes 
estilo Borgonha ajuda na evolução dos aromas em 
taça.
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Fred Schrader era um negociante de arte e fundou a 
Schrader Cellars em 1998 com o objetivo de tornar 
possível o melhor Cabernet Sauvignon de Napa 
Valley. Essa busca levou Fred ao escritório do len-
dário produtor de uvas W. Andrew Beckstoffer. A 
parceria começou com uma pequena seleção de 
fileiras de videiras no histórico Beckstoffer To Kalon 
Vineyard. Com o passar dos anos os melhores blo-
cos foram dedicados ao cultivo de Schrader Caber-
net Sauvignon.

O vinhedo de Beckstoffer em Oakville, plantado 
pela primeira vez em 1868, há muito tempo é con-
siderado a fonte das melhores uvas Cabernet Sau-
vignon de Napa Valley. Um leque aluvial fornece 
excelentes depósitos minerais, e os solos ricos são 
preenchidos com sedimentos marinhos. As videiras 
recebem sol pleno e calor ideal durante o dia e são 
resfriadas pela neblina marinha à noite. A vinifica-
ção é conduzida por Thomas Rivers Brown, o Rei 
Midas do Napa, um jovem visionário obcecado 
pela excelência, levou a Schrader a alcançar um 
total de trinta e cinco pontuações de 100 pontos de 
nomes como The Wine Advocate, Wine Spectator, 
Jeb Dunnuck e James Suckling.

EUA
SCHRADER

SUMÁRIO
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DOUBLE DIAMOND OAKVILLE 
CABERNET SAUVIGNON 2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Schrader Cellars

Sustentável

E.U.A. , California – Napa Valley, Oakville

100% Cabernet Sauvignon

16 meses em barrica de carvalho francês 50% 
novo

14,5%

086003282551

Fruto da busca incessante de Fred Schrader pelo Cabernet Sauvig-
non perfeito no Napa, nasce Double Diamond. Com 70% das uvas 
provenientes do histórico vinhedo To Kalon, esse tinto entrega mais 
prontidão para o consumo. Mais uma obra de arte do “Rei Midas do 
Napa”, Thomas Rivers Brown. 

SITE
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Um vinho macio, carnudo e cremoso, lembrando 
um creme de framboesas, ameixas e amoras com 
iogurte. Notas intensas de licor de cassis, florais e 
especiarias doces muito intensas no nariz. Em boca 
corresponde e mantém toda a potência sentida no 
nariz. Álcool, taninos e acidez super equilibradas.

Cabernet Sauvignon sem a pegada vegetal, muita 
fruta vermelha e flores com intensidade. Diferente 
de outras referências pelo mundo, Schrader sabe 
valorizar as uvas de Napa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Cabernet clássico com paleta de cordeiro, carré ou 
carnes de caça com sabor mais intenso. Um mons-
tro que necessita paciência para sair da jaula (da 
garrafa).

Deve ser servido entre 16 e 20º C, deixe descansar 
na adega por uns dias ou anos. Aeração de longas 
horas e taças grandes são recomendadas. 

IMPRESSÕES DO
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SCHRADER RBS TO KALON VINEYARD 
CABERNET SAUVIGNON 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Schrader Cellars

Sustentável

E.U.A. , California – Napa Valley, Oakville

100% Cabernet Sauvignon (clone 337)

20 meses em barrica novas de carvalho fran-
cês Darnajou and Taransaud

14,9%

086003282919

Um Cabernet perfeito! A máxima expressão da Cabernet Sauvig-
non, com uvas provenientes do vinhedo histórico Beckstoffer To Kalon 
plantado em 1868. Dos blocos B1, B2 e E2 vêm 100% da Cabernet 
do clone 337, clones provenientes de Bordeaux  ideais  quando se 
pretende ter como resultado final, vinhos menos vegetais, mais fruta-
dos e com uvas maduras tardiamente. A safra de 2018 foi considera-
da um sonho dos enólogos com as estações se formando para uma 
grande safra em qualidade. 10.000 garrafas produzidas. 

SITE
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“De cor granada-púrpura profunda, salta da taça 
com aromas de especiarias exóticas , sementes de 
cominho, cravo e anis estrelado,  sobre um núcleo 
de bolo Floresta Negra, compota de mirtilo e pasti-
lhas de groselha preta, além de uma nota de folhas 
secas. Corpo médio para encorpado, o paladar 
é completamente revestido com sabores picantes 
de frutas pretas, marcados por sabores brilhantes 
de frutas vermelhas. Apoiado por grande tensão e 
taninos aveludados, termina com uma persistente 
nota tostada de canela.”  Lisa Perrotti-Brown, The 
Wine Advocate

Um ícone que se posiciona entre os melhores Ca-
bernet do mundo há um tempo. A busca pela perfei-
ção em Napa Valley chega ao fim quando a rolha 
salta dessa garrafa. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto com tamanha intensidade deve ser res-
peitado e colocado ao lado de um prato somente 
quando a culinária estiver à altura. Talvez melhor 
aproveitado somente com seus pensamentos e re-
flexões sobre o vinho perfeito.

Deve ser servido entre 16 e 20º C, deixe descansar 
na adega por uns dias ou anos. Aeração de longas 
horas e taças grandes são recomendadas. 
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The Prisoner traz no rótulo um esboço clássico do 
artista espanhol do século XIX Francisco Goya, 
chamado Le Petit Prisonier. Esse desenho faz parte 
de uma série de Goya intitulada “Os Desastres da 
Guerra”, criada para ser um protesto visual contra 
a injustiça e a brutalidade da Guerra da Indepen-
dência Espanhola em 1808. Desde a fundação, a 
The Prisoner Wine Company se solidarizou com a 
luta contra o racismo, o encarceramento em massa 
e a opressão sistemática das comunidades negras. 
Estão comprometidos em educar, abraçar a diver-
sidade e criar um ambiente inclusivo onde todos os 
funcionários e parceiros de negócios se sintam se-
guros, respeitados e valorizados.

Chrissy Wittmanné a diretora de vinificação e ela 
conta com uma equipe com mais de 100 produto-
res no Napa Valley a grande maioria dry-farmed 
e alguns biodinâmicos, reunindo frutas excepcio-
nais para produzir uma família de vinhos intrigantes 
e sem restrições pela tradição. The Prisoner Wine 
Company está localizada na lendária Highway29 
em Napa Valley e recebe visitantes durante todo o 
ano para experiências inesperadas e imersivas.

EUA
THE PRISONER WINE COMPANY
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THE PRISONER CHARDONNAY 
2021

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

The Prisoner Wine Company

Sustentável

E.U.A., California – Napa Valley, AVA Los 
Carneros

Chardonnay, Roussane e Gewürztraminer

10 meses em barrica de carvalho francês 50% 
novo

14,5%

086003255135

No mapa da California, Los Carneros está encostado no Napa Val-
ley e Sonoma. Desse mesmo terroir nasce o icônico The Prisoner Red 
Blend, um blend de uvas que sai do óbvio da região. Com esse mes-
mo conceito nasce o The Prisoner Chardonnay que mistura Roussane 
e Gewürztraminer, para mais uma vez redefinir os sabores da região. 
Uvas colhidas a mão, prensadas e fermentadas direto nos barris de 
carvalho. A cada duas semanas os barris são agitados para afinar 
a textura do vinho.

SUMÁRIO
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The Prisoner Chardonnay impressiona não só pela 
intensidade e potência desse branco, mas porque 
entrega muito mais que um Chardonnay. A mistu-
ra inteligente com Roussane e Gewürztraminer traz 
notas de flores como lírios e rosas completando os 
aromas de baunilha, torta de maçã e abacaxi ma-
duro. Muito corpo, com uma textura quase cremo-
sa. Acidez crocante equilibrada com a potencia do 
álcool e explosão aromática do vinho. 

Provando o vinho, nota-se a preocupação de ir 
além da Chardonnay e entregar um blend com-
plexo e longevo. Abra agora ou guarde por muitos 
anos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um branco com essa intensidade precisa de pra-
tos intensos para acompanhar uma taça. É perfeito 
para raclete, foundue de queijo, queijo da serra da 
estrela e pescados e frutos do mar em preparos que 
levem cremes e manteiga.

Deve ser servido entre 05 e 10º C, ou seja, não mui-
to gelado. A temperatura ideal para esse branco é 
a mesma de um tinto leve, se muito resfriado pode te 
entregar menos do que ele poderia.
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THE PRISONER RED BLEND
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

The Prisoner Wine Company

Sustentável

E.U.A. , California – Napa Valley

Zinfandel, Cabernet Sauvignon, Petite Syrah, 
Syrah, Chardonnay

9 meses em barrica de carvalho francês e 
americano 30% novas

15,2%

086003255067

Inspirado nos blends elaborados pelos primeiros imigrantes italianos 
que chegaram em Napa Valley, The Prisoner Red Blend é um blend 
não só de uvas mas também de terroirs. Essa safra conta com uvas 
de 9 vinhedos diferentes, todos dentro do Napa Valley e colhidos 
a mão. Os vinhedos foram vinificados separadamente, com pouca 
extração, buscando equilíbrio e frescor. Uma explosão de cereja em 
calda, figo assado e chocolate amargo. Hoje, The Prisoner é referên-
cia na região, liderando o renascimento dos blends locais.
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Cor Ruby de média intensidade, mostra o cuidado 
com a baixa extração. Aromas intensos e sedutores 
de calda de cereja, chocolate amargo, cravo e figo 
seco. Em boca é encorpado, com sabores persisten-
tes de amoras frescas, framboesa, romã e baunilha.  

Um blend que entrega complexidade e um incrível 
frescor que mostra a razão desse vinho ser icônico 
e referencia de modernidade na região. 

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Pratos típicos dos Estados Unidos encaixam perfei-
tamente: Brisquet defumado, Frango assado com 
crosta apimentada, costela suína com molho bar-
becue. 

Deve ser servido entre 12 e 18º C. Se não estiver 
na adega climatizada, com 30min na geladeira é 
possível atingir essa temperatura. 
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SALDO 
ZINFANDEL NV

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

The Prisoner Wine Company

Sustentável

E.U.A., California

Zinfandel e uma pequena parte de Petite Syrah 
e Syrah

9 meses em barrica de carvalho francês e 
americano 25% novas

15,5%

086003258006

SALDO tem origem no Latino referindo-se a “desde aqui e ali” ou, 
nesse caso, o vinho representa a união de 11 vinhas velhas de 4 
terroirs diferentes de todo o norte da California. As uvas são colhidas 
a mão e os vinhedos foram vinificados separadamente, com pouca 
extração, buscando equilíbrio e frescor. Um Zinfandel com ótimo ba-
lanço de acidez e extração pra não sobrar nada na garrafa.

SUMÁRIO
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Cor Ruby de média intensidade com aromas inten-
sos de fruta pura. A madeira é discreta nos aromas 
entregando notas de baunilha e cravo. Muita cereja 
madura, amora ácida e ameixa com um toque de 
especiarias bem elegante. Em boca te faz querer 
outro gole com uma acidez deliciosa. Encorpado e 
potente, sem perder a elegância.

Um Zinfandel moderno e fresco que impressiona 
pela rapidez que a garrafa se esvazia. The Priso-
ner mais uma vez mostra o quanto se preocupa em 
mostra uma imagem disruptiva olhando pra vinhos 
menos extraídos e com mais alegria nos aromas.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Pernil suíno assado lentamente em forno a lenha, 
carnes marinadas em molhos cítricos e pouca gor-
dura. Tem acidez suficiente para encarar um steak 
grelhado também.

Deve ser servido entre 12 e 18º C. Se não estiver 
na adega climatizada, com 30min na geladeira é 
possível atingir essa temperatura. 
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Henry Walker Crabb, ou somente H.W.Crabb, foi 
o pioneiro em cultivo de vinhedos em Napa Valey. 
Em 1860 ele começou testando mais de 400 va-
riedades na região, mas seu amor era maior pelo 
pedaço de terra onde tudo começou. A beleza da 
Cabernet Sauvignon dos primeiros vinhedos plan-
tados era tamanha que ele colocou o nome daque-
le lugar de ToKalon, ou “A Mais Alta Beleza” em 
grego. Assim nasceu o vinhedo mais prestigiado da 
California. Hoje, a To Kalon Vineyard Company de-
dica-se a criar expressões únicas de Cabernet Sau-
vignon deste lugar histórico.

Andy Erickson é um enólogo obcecado por produ-
zir Highest Beauty. Andy é destaque no Napa Va-
ley por já ter vinificado grandes vinhos como Screa-
ming Eagle e por ter trabalhado com nomes como: 
Paul Hobbs, John Kongsgaard e Michel Rolland. A 
vinícola fica no coração do Napa, situado entre as 
acolhedoras cordilheiras de Vaca e Mayacamas, 
o solo bem drenado e pedregoso de To Kalon Vi-
neyard permite que as videiras encontrem a quanti-
dade exata de nutrientes preciosos. 

EUA
TO KALON VINEYARD COMPANY
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HIGHEST BEAUTY 
CABERNET SAUVIGNON 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

To Kalon Vineyard Company

Sustentável

E.U.A. , California – Oakville, Napa Valley

100% Cabernet Sauvignon

20 meses em barrica de carvalho francês novo

14,5%

086003276024

Um vinho construído para envelhecer por décadas, mas também sa-
tisfaz os amantes de vinhos jovens intensos, encorpados e aromáti-
cos. A pureza dos Cabernets de Oakville, representados pelo terroir 
mais antigo e prestigiado de Napa está impressa nesse vinho. Após 
30 dias de maceração, longa fermentação e 20 meses descansando 
nos barris de carvalho, esse Cabernet Sauvignon é o máximo da 
pureza e intensidade dessa variedade.
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Cor rubi profundo, intenso das cores às texturas. 
Aromas de nozes, groselha e amora madura, ervas 
frescas como tomilho, nozes, tabaco, flores secas 
e uma nota terrosa completando as diversas ca-
madas. Em boca é muito encorpado, com acidez 
altíssima, taninos intensos e finos com álcool e fres-
cor equilibrados. Sem dúvida um grande vinho que 
chama atenção de conhecedores.

A impressão que fica é de que Highest Beauty foi 
extraído na medida certa para ser apreciado jovem 
ou envelhecer por décadas. Abra agora a aprovei-
te o show de frutas ou esqueça na adega e aprovei-
te toda sua complexidade e elegância após muitos 
anos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Um tinto de contemplação que de tão impressio-
nante merece um momento só para ele. Se for har-
monizar, leve a um restaurante com menus comple-
xos e cheios de texturas e aromas para que o vinho 
possa dançar na mesa entre os pratos.

Deve ser servido entre 18 e 21º C, aeração e ta-
ças grandes são recomendadas para aproveitar o 
máximo que ele tem a oferecer. Tenha paciência e 
aproveite o momento, um vinho desse a garrafa não 
pode acabar rápido.
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Em 1400 esta propriedade pertenceu a Antonio 
Maria di Noldo Gherardini, o pai de Monna Lisa 
(la Gioconda di Leonardo da Vinci). A Fattoria La 
Ripa foi fundada em 1941 e hoje, Sandro Caramelli 
é enólogo e proprietário da vinícola. La Ripa está 
localizada na fronteira entre as províncias de Flo-
rença e Siena, no centro do Chianti Classico, a me-
lhor zona para produção deste vinho ícone italiano, 
com altitude de aproximadamente 400 metros.

É uma grande fazenda com cerca de 140 hectares, 
dos quais cerca de 16 hectares são vinhedos e cer-
ca de 12 ha. estão registrados no Catasto Viticolo 
del Chianti Classico DOCG, consórcio regulador. 
A empresa produz desde 1940 e engarrafa seus 
próprios vinhos. Desde 2001, eles vem cultivando 
as vinhas com práticas orgânicas e em 2006 foram 
certificados com uvas orgânicas (IT BIO 007). Os 
vinhedos recebem influência dos ventos do mar, o 
clima temperado trás invernos menos frios e verões 
menos quentes, controlando a temperatura dos vi-
nhedos.

ITÁLIA
FATTORIA LA RIPA

SUMÁRIO
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CHIANTI “LE TERRE DI MONNA LISA” 
2020

FICHA TÉCNICA
Produtor:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Fattoria La Ripa

Itália, Toscana - Chianti, San Donato In Poggio

80% Sangiovese, 10% Canaiolo e 10% Merlot

Sem passagem por madeira

14%

8022902973109

No desenho do rótulo além do retrato da Gioconda, “Le Terre di 
Monna Lisa” é escrito em letras leonardescas da direita para esquer-
da para nos lembrar que o Pai de Monna Lisa foi proprietário des-
ta fazenda. Os vinhedos fazem parte da macro região de Chianti, 
conseguindo abranger uma plantação de Merlot de alta qualidade 
que tempera o blend clássico de Sangiovese/Canaiolo dando mais 
aroma e textura ao vinho. Foi fermentado em tanques de Inox e a 
malolática aconteceu em tanques de concreto.

SUMÁRIO
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https://wine-co.com.br/produto/chianti-le-terre-di-monna-lisa/
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Coloração vermelho rubi com aromas limpos de 
cereja fresca, morango fresco e violetas. Em boca 
é leve, seco, com boa acidez, taninos de média in-
tensidade e álcool bem equilibrado com a potência 
de fruta.

Alegria e frescor são os destaques deste vinho. A 
explosão de fruta e o recheio dos sabores são muito 
difíceis de encontrar em vinhos desta faixa de preço.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Não há melhor combinação que uma pizza mar-
guerita com bastante manjericão fresco e molho de 
tomate bem concentrado. Uma mesa de queijos e 
embutidos também vai super bem com este vinho.

Devido a sua leveza e frescor é um tinto que pode 
ser servido mais frio que o normal para realçar a 
fruta e a acidez do vinho. Sugestão de serviço 12° 
e 15° C.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
HARMONIZAÇÃO
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https://wine-co.com.br/produto/chianti-le-terre-di-monna-lisa/


wine-co.com.br            |         181

CHIANTI CLÁSSICO 
2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Fattoria La Ripa

Orgânico

Itália, Toscana - Chianti, San Donato In Poggio

90% Sangiovese e 10% Canaiolo

24 meses em tonneaux de 700 litros de carva-
lho francês 15% novos

14%

8022902124105

Um Chianti Clássico amável e versátil. As uvas são selecionadas nos 
5 melhores vinhedos orgânicos da fazenda, com solos argilosos, are-
nosos e calcários. Foi fermentado em tanques de Inox e a malolática 
aconteceu em tanques de concreto. O estilo da vinícola é sempre va-
lorizar a fruta, usando grandes recipientes de madeira para o ama-
durecimento dos vinhos e só 15% são renovados todo ano.
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https://wine-co.com.br/produto/chianti-classico/
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Coloração vermelho rubi profundo. Aromas limpos 
e intensos de fruta vermelha madura como morango 
e cereja. A passagem por madeira agrega notas de 
baunilha, caramelo e tostado bem equilibrados ao 
lado da fruta. Em boca tem médio corpo, acidez de 
média/alta, taninos finos e de média intensidade 
com o álcool bem equilibrado com a fruta.

Potência de aromas e elegância em boca são os 
principais pontos desse Chianti Classico. Perfeito 
para estudar e entender como deve ser um Chianti 
Clássico.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Não há melhor combinação que uma pasta pomo-
doro para este vinho. Sua fruta presente e a acidez 
elevada encaixam perfeitamente com os sabores e 
acidez do molho do tomate.

Para o serviço prefira temperaturas um pouco mais 
frescas que a temperatura de adega, assim a fru-
ta fica mais presente e a delicadeza em boca fica 
mais vibrante. Sugestão de temperatura entre 15° 
e 17° C.

IMPRESSÕES DO
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CHIANTI CLÁSSICO RISERVA  
2011

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Fattoria La Ripa

Orgânico

Itália, Toscana - Chianti, San Donato In Poggio

90% Sangiovese e 10% Canaiolo

24 meses em tonneaux de 700 litros de carva-
lho francês 15% novos

14%

8022902217104

Um clássico italiano com evolução e profundidade aromática. 2011 
foi uma bela safra e este tinto está no melhor momento da sua vida. 
Aqui entra a melhor seleção de uvas orgânicas da fazenda, com 
vinhedos de solo calcário pedregoso com altitudes de até 400 me-
tros. Foi fermentado em tanques de Inox e a fermentação malolática 
aconteceu em tanques de concreto. O estilo da vinícola é sempre va-
lorizar a fruta, usando grandes recipientes de madeira para o ama-
durecimento dos vinhos e só 15% são renovados todo ano.
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https://www.youtube.com/watch?v=eE8vrgxAplo
https://wine-co.com.br/produto/chianti-classico-riserva/
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Coloração vermelho rubi de baixa intensidade com 
reflexos granada demonstrando a evolução em 
garrafa. Os aromas são complexos e intensos com 
muitas camadas, o famoso Bouquet está presente 
aqui com aromas de uvas passas, cerejas passifica-
das, alecrim seco, louro seco, bala toffee, baunilha 
e notas de vermute. Em boca é leve, delicado, com 
taninos quase imperceptíveis, acidez alta com muito 
frescor.

Elegância e complexidade definem este vinho. A 
acidez suculenta impressiona e se combina com ta-
ninos muito delicados deixando a boca pronta para 
mais um gole.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Por conta da delicadeza em boca, alta acidez e 
aromas complexos, este vinho harmoniza muito 
bem com salumeria, embutidos, curados, ou molho 
de tomate com carne, como uma lasanha bolonhe-
sa. A gordura dos embutidos e curados se combina 
com a acidez do vinho e os aromas se completam 
por similaridade.

Para servir a temperatura deve ser fresca, entre 18° 
e 20° seria o ideal. Ganha muito com oxigenação, 
prefira taças grandes ou passe por um aerador para 
abrir ainda mais os aromas e as notas terciarias se 
soltarem com mais facilidade.
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https://wine-co.com.br/produto/chianti-classico-riserva/
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Com 150 anos de história e tradição, a Quinta da 
Maritávora sempre foi um projeto familiar. Em me-
ados do Século XIX, José Junqueiro Júnior, pai do 
poeta Guerra Junqueiro, adquiriu um conjunto de 
quintas e propriedades no Concelho de Freixo de 
Espada à Cinta no Douro Superior, cuja grande 
maioria até hoje se mantém na posse dos seus des-
cendentes diretos. Uma vinha velha de castas bran-
cas que ainda está em produção, foi plantada pelos 
seus antepassados, resultando hoje no Maritávora 
Nº1 Grande Reserva Branco um dos melhores vi-
nhos brancos de Portugal. Já os vinhos tintos, são 
principalmente fermentados e pisados em lagares 
de pedra tradicionais. Hoje o enólogo responsável 
é o super premiado Jorge Serôdio Borges, um dos 
responsáveis pela nova revolução no estilo do Dou-
ro, eleito o “enólogo do ano” de Portugal em 2016.

As vinhas são todas de cultivo orgânico certifica-
do desde 2012 e estão localizadas no Alto Douro, 
dentro do Parque Natural do Douro Internacional. 
Altitudes superiores a 500 metros e ocupam cerca 
de 15 hectares. A produção é exclusiva de castas 
autóctones do Douro, sem exceção. De solos rocho-
sos de xisto os rendimentos são baixos e a maioria 
do trabalho, desde a poda até a colheita, é reali-
zada manualmente. O respeito ao meio ambiente é 
constante com uma produção total que nunca passa 
de 50.000 garrafas e só vinificam uvas próprias. As 
vinhas de uva tinta variam de 15 a 80 anos e as vi-
nhas de uvas brancas podem chegar até 115 anos.

PORTUGAL
QUINTA DE MARITÁVORA

SUMÁRIO

SITE

https://wine-co.com.br/quinta-de-maritavora/
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MARITÁVORA Nº5 COLHEITA 
BRANCO 2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

30% Códega do Larinho, 30% Rabigato, 20% 
Viosinho e 20% de outras vinhas velhas

Sem passagem por madeira

13%

5600393768171

Branco do Douro sem passagem por madeira. Este vinho foi fermen-
tado em inox com controle de temperatura por 10 dias. Vinhedos 
muito antigos de cultivo orgânico, onde ainda existem variedades 
não catalogadas e variedades raras como Uva-Salsa, Évora e Chas-
selas.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no5-colheita-branco/
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Coloração amarelo palha com aromas de pêssego 
maduro e raspas de laranja. Em boca é de médio 
corpo, boa presença de fruta, macio e com boa aci-
dez. Deixa a boca refrescante e pede outro gole.

Branco fácil de beber e de se apaixonar, repleto de 
aromas tropicais.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza muito bem com pescados gordos. Sal-
mão grelhado fica perfeito.

Um branco para se beber bem gelado. O ideal é o 
balde com gelo. Temperatura ideal. 6º a 3ºC.

IMPRESSÕES DO
SOMMELIER

SERVIÇO E
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no5-colheita-branco/
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MARITÁVORA Nº6 COLHEITA 
TINTO 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

30% Touriga Franca, 30% Tinta Roriz, 30% Tou-
riga Nacional e 10% de outras vinhas velhas.

12 meses em barricas de 225 litros de carva-
lho francês novo

15%

5600393768164

Douro como deve ser. Vinhedos muito antigos de cultivo orgânico, 
onde ainda existem variedades não catalogadas e variedades raras 
como Uva-Salsa, Évora e Chasselas. 40% desse vinho foi pisado a 
pés e fermentado em lagares de pedras muito antigos e 60% foi fer-
mentado em inox com controle de temperatura por 10 dias.

SUMÁRIO

SITE
P NNN TT OOOOO SSS

P NNN TT OOOO SSS

https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no6-colheita-tinto/
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Coloração vermelho rubi de média intensidade, 
com aromas de frutas negras frescas como amora, 
ameixa e violeta. Em boca é fresco, de médio corpo 
com bom equilíbrio e ótima acidez.

Fácil de gostar e fácil de amar. Fresco, floral e com-
pleto. Com tudo que um douro precisa ser: floral, 
concentração e aromas intensos.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza muito bem com uma mesa de queijos, 
foundue de carne, salames e embutidos.

Devemos servir na temperatura ideal entre 15º e 
17ºC.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no6-colheita-tinto/
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MARITÁVORA Nº3 RESERVA 
BRANCO 2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

30% Códega do Larinho, 30% Rabigato, 30% 
Viosinho e 10% de outras vinhas velhas com 
mais de 120 anos de idade

7 meses em barricas de 225 litros de carvalho 
francês

13%

5600393767884

Este vinho foi parcialmente fermentado em barricas de carvalho fran-
cês novas e em inox com controle de temperatura. Passou 7 meses 
em carvalho incluindo os 3 meses de battonage. Vinhedos muito an-
tigos de cultivo orgânico, onde ainda existem variedades não ca-
talogadas e variedades raras como Uva-Salsa, Évora e Chasselas.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no3-reserva-branco-2019/
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Coloração amarelo palha profunda com aromas de 
pêssego maduro, raspas de laranja, melão maduro 
e tamarindo. Em boca é de médio corpo para en-
corpado, boa presença de fruta, macio e com ótima 
acidez. Deixa a boca refrescante e pede outro gole.

Branco encantador onde se percebe o trabalho 
com as leveduras na textura em boca cremosa.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza muito bem com pescados gordos. Viei-
ra, Salmão, Barriga de Atum…. fica perfeito.

Um branco para se beber bem gelado. O ideal é o 
balde com gelo. Temperatura ideal. 6º a 3ºC.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no3-reserva-branco-2019/
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MARITÁVORA Nº4 RESERVA 
TINTO 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

30% Touriga Franca, 30% Tinta Roriz, 30% 
Touriga Nacional e 10% de outras vinhas ve-
lhas de 15 a 50 anos.

18 meses em barricas de 225 litros de carva-
lho francês novo

15,5%

5600393768188

Um tinto para guardar na memória. Vinhedos muito antigos de cultivo 
orgânico, onde ainda existem variedades não catalogadas e varie-
dades raras como Uva-Salsa, Évora e Chasselas. Esse vinho foi pisa-
do a pés e fermentado em lagares de pedras muito antigos.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no4-reserva-tinto/
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Coloração vermelho rubi profundo, com aromas de 
frutas negras frescas como amora, mirtilo, ameixa, 
caixa de charuto e violetas. Em boca é fresco, inten-
so, encorpado e muito equilibrado.

Um tinto que entra na sua memória como uma gran-
de referencia do Douro pela potencia de fruta. Ex-
tração e uso da madeira muito bem colocados.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza muito bem com uma leitoa assada lenta-
mente, carnes com gordura e intensidade de sabor.

Um tinto que demanda atenção e impressiona pela 
potência de aroma. Temperatura de serviço ideal 
entre 15º e 17ºC.

IMPRESSÕES DO
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no4-reserva-tinto/
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MARITÁVORA Nº1 GRANDE RESERVA 
BRANCO 2019

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

30% Códega do Larinho, 30% Rabigato, 20% 
Viosinho e 20% de outras vinhas velhas com 
mais de 120 anos de idade

6 meses em barricas de 225 litros de carvalho 
francês novo

13%

5600393768157

Um dos melhores brancos de Portugal, com o máximo de frescor e a 
inteligência que Jorge Serôdio Borges pode expressar em um branco. 
Proveniente 100% da vinha centenária da vinícola, de cultivo orgâ-
nico, onde ainda existem variedades não catalogadas e variedades 
raras como Uva-Salsa, Évora e Chasselas. Este branco é fermentado 
em barrica de carvalho com 3 meses de batonnage e estagia por 
mais 6 meses em carvalho. Somente 1300 garrafas produzidas.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no1-grande-reserva-branco/
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Coloração amarelo ouro profundo. No nariz apre-
senta aromas intensos de frutas secas, pêssego, 
baunilha, avelãs e biscoitos tostados. Em boca é um 
vinho encorpado, com notas de especiarias prove-
nientes do uso de carvalho muito bem casado e fi-
nal de boca fresco e longo.

Um belo exemplo de como usar a madeira em um 
vinho branco. Um vinho de textura cremosa e untu-
oso em boca, com acidez e potência de fruta para 
formar um bom conjunto.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Perfeito com Bacalhau com natas e molho cremoso. 
Ou uma lasanha vegetariana com bechamel.

Pela intensidade do vinho, sirva a temperaturas mais 
elevadas entre 10ºC a 13ºC.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no1-grande-reserva-branco/
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MARITÁVORA Nº2 GRANDE RESERVA 
TINTO 2018

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Quinta da Maritávora

Orgânico

Portugal, Alto Douro - Freixo de Espada à Cinta

50% Touriga Nacional, 20% Touriga Franca, 
20% Tinta Roriz e 10% de vinhas velhas entre 
25 e 80 anos

18 meses em barricas de 225 litros de carva-
lho francês novo

14%

5600393768195

Um clássico tinto do Douro com concentração e explosão de frutas 
frescas negras no nariz. Vinhedos muito antigos de cultivo orgânico, 
onde ainda existem variedades não catalogadas e variedades raras 
como Uva-Salsa, Évora e Chasselas. Esse vinho foi pisado a pés e 
fermentado em lagares de pedras muito antigos. Somente 2383 gar-
rafas produzidas.

SUMÁRIO

SITE
P NNN TT OOOO SSS

https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no2-grande-reserva-tinto/
https://www.youtube.com/watch?v=nKfgvrWUZnM&t=130s
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Coloração vermelho rubi profundo com reflexos 
violáceos. Aromas limpos e intensos de amoras fres-
cas com alcatrão, alcaçuz, balsâmicos, e um toque 
meio químico no aroma. Muito sério em boca, en-
corpado e poderoso, taninos intensos e macios.

Nas palavras de MW Dirceu Viana Jr, “um tinto 
monumental”, jovem e com muita vida pela frente. 
Esbanja frescor e complexidade aromática ainda 
cedo.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Harmoniza muito bem com carnes de caça. Devido 
a sua explosão de fruta e concentração em boca, 
precisa de pratos de sabores intensos também. Uma 
perna de lebre assada com ervas, ficaria perfeito.

Um tinto que não deve ser muito resfriado. O ideal 
é temperatura de adega ou meia hora de geladeira 
no máximo para chegar na temperatudo ideal. 18º 
a 22ºC.
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https://wine-co.com.br/produto/maritavora-no2-grande-reserva-tinto/
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