— 20180

VITICULTURA SOSTENIBLE

L ALEGRIA

lusive de uma parcela fnr'caysr'ngllrﬂ"'

EPAS VIEJAS - ARCILLA - UTIEL-REQUENA

vidn limitada Bot. 00294 de  1L080

_______-__________..--"

BRUND MURCIAND-__

1RES en CALIDETE DE LAS FUENTES = {

L’ALEGRIA BOBAL CEPAS VIEJAS ARCILLA
2019

Esse é um dos icones da vinicola, usado como referéncia para mos-
trar ao mundo uma interpretacéo elegante e fresca da uva Bobal.
Um estilo de tinto, que lembra os mais extraidos e modernos Borgo-
nhas de hoje em dia . L'Alegria é o nome da micro parcela com solo
argiloso de dentro do vinhedo Las Brunas (7,6%ha), por isso o nome
Arcilla no rétulo. Vinhas velhas de 70-80 anos cultivadas em vazo
sem irrigacdo a 900 metros de altitude. As uvas séo prensadas e
fermentadas com leveduras indigenas em tanques de concreto por
90 dias sem pigeage, obtendo pouca extracdo na fermentacdo. O
vinho amadurece 9 meses com as borras em barricas de 500 litros
de carvalho francés de vérios usos e mais 9 meses em garrafa antes
de ser comercializado. A safra de 2019 produziu somente 12000

garrafas.

FICHA TECNICA
Produtor: Bruno Murciano
Prdtica: Biodindmico

Pais / Regido: Espanha, Valencia - D.O. Utiel-Requena:

Caudete de las Fuentes

Blend / Varietal:  100% Bobal

Amadurecimento: 9 meses com as borras em barrica francesa de

vdrios usos
Grad. alcodlica:  13,5%

Cédigo de barras: 8437002716523



https://wine-co.com.br/produto/lalegria-bobal-cepas-viejas-arcilla/

IMPRESSOES DO
SOMMELIER

Encorpado e delicado, com forca e elegéncia lado
a lado e com frescor e acidez na medida. Taninos
super finos que completam a boca toda, um mons-
tro gentil na taca. Linda evolucdo em taca, com os
aromas mudando a cada minuto. Muitas cama-
das de aromas de frutas vermelhas silvestres como
framboesa e cereja em calda, com notas de espe-
ciarias como pimenta branca e florais de violetas
secas e tabaco.

A familia Murciano conseguiu provar para o mundo
que a Bobal tem potencial e muito valor pra fazer
vinhos elegantes e complexos.

Gabriel Raele

Melhor Sommelier de Vinho de Séo Paulo

2018 eleito pela ABS — SP (Associacdo Brasileira
de Sommeliers)

2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

SERVICO E _
HARMONIZACAO

Cozidos delicados e caldosos de frango, carne de
porco marinada no vinho e assada no forno com
ervas e frutas citricas. Queijos moles como camem-
bert e gouda.

Temperatura de servico, entre 12° e 18° C. Tinto
que merece ser servido um pouco mais fresco.


https://wine-co.com.br/produto/lalegria-bobal-cepas-viejas-arcilla/

