
LIVVERÁ CHENIN BLANC 
2025

FICHA TÉCNICA
Produtor:

Prática:

País / Região:

Blend / Varietal:

Amadurecimento:

Grad. alcoólica:

Código de barras:

Escala Humana Wines

Natural

Argentina, Mendoza – Valle de Uco, Tunuyán, 
Los Sauces

100% Chenin Blanc

fermenta e amadurece 12 meses em ovos de 
concreto

11%

-

LIV (vida) VERA (verdade) é um espaço criativo e curioso. Nessa 
linha de vinhos há uma busca por vinhedos resgatados de castas 
ancestrais. Um verdadeiro patrimônio do Valle de Uco trazido pelos 
primeiros imigrantes na parte baixa do valle.
Chenin Blanc plantado em 1980 em sistema de parral. 6,2 hectares 
em solos arenosos com pedras e argila. Uvas fermentadas com le-
veduras indígenas em Ovos de concreto, onde permanecem por 12 
meses. Em 2025 essas uvas foram colhidas em 2 etapas devido a 
uma onda de calor em fevereiro que deu uma trégua no fim do mês 
e deixou parte das uvas nos cachos para serem colhidas em Março.
Um Chenin muito intenso de aroma com uma pureza de fruta impres-
sionante. Notas de raspa de laranja, flores brancas e mineralidade 
saltando da taça.

SITE

https://wine-co.com.br/produto/livvera-chenin-blanc/


Um branco puro, com intensidade aromática in-
tensa, complexo, com uma acidez impressionante. 
Aromas que começam muito cítricos, como suco de 
limão tahiti e maracujá verde que evoluem para um 
tropical e floral bem aromático. Notas de flor de 
laranjeira, tangerina e tamarindo completam essas 
camadas de aromas.

Em boca tem acidez alta, corpo médio e sabor infi-
nito. Após o gole o sabor permanece em boca por 
muitos segundos e a profundidade de aromas im-
pressiona.

Gabriel Raele
Melhor Sommelier de Vinho de São Paulo
2018 eleito pela ABS – SP (Associação Brasileira 
de Sommeliers)
2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

Combina perfeitamente com pratos que tenham 
queijo de cabra, peixe cru, frutos do mar delicados 
e molhos com acidez pronunciada. Ceviche e espe-
tinho de camarão são perfeitos.

Deve ser servido bem fresco, entre 6 e 8 C. Um bal-
de de gelo caprichado, por 20 minutos, vai ajudar 
a manter a temperatura de serviço ou 1 hora no 
congelador para atingir essa temperatura.
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