PARAJES DEL VALLE MONASTRELL
2020

As uvas com que sd@o produzidos os vinhos Parajes del Valle Monas-
trell ecolégico provem de vinhedos localizados a 600 — 700 metros
de altitude, com solo franco arenoso calcdrio, sem irrigacdo, com a
variedade Monastrell. Cepas de entre 15 — 30 anos, que produ-
zem uvas equilibradas, de perfeita acidez e com perfeita matura-
cdo. Aproximadamente 65 hectares somam as parcelas destinadas
a elaborar este vinho, com um rendimento de 2000-3000 kg/h. As
parcelas sdo supervisionadas pela enéloga Maria Jover junto aos
viticultores, para garantir a méxima qualidade, seguindo sempre
uma viticultura tradicional e orgénica, danificando a uva o menos
possivel. A fermentacdo alcodlica e maloldtica ocorre em tanques
de concreto, aportando ao vinho uma expressdo Gnica, melhoran-
do durante o inverno a estabilizacdo com a minima intervencdo. O
resultado é um vinho frutado, com a expressividade e frescura da
proprio terroir.

FICHA TECNICA

Produtor: Parajes del Valle

Prdtica: Orgénico

Pais / Regido: Espanha, Jumilla — Murcia

Blend / Varietal:  100% Monastrell/Mourvedre
Amadurecimento: Com passagem por tanques de concreto
Grad. alcodlica:  13%

Cédigo de barras: 8423110755530


https://wine-co.com.br/produto/parajes-del-valle-monastrell/

IMPRESSOES DO
SOMMELIER

Coloracdo vermelho rubi, com uma explosdo de
frutas silvestres maduras como amora, framboesa
e cereja negra. O aroma é preenchido por notas
de especiarias como um licor de anis com cereja.
Em boca é de médio corpo, com boa acidez, tani-
nos de média intensidade e final de boca pedindo
outro gole.

Um Monastrell diferente, menos extraido e mais fres-
co que a média oferecida pelo mercado. E notével
a preocupacdo em fazer algo distinto e relevante
para o estilo da regido.

Gabriel Raele

Melhor Sommelier de Vinho de S&o Paulo

2018 eleito pela ABS — SP (Associacdo Brasileira
de Sommeliers)

2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

SERVICO E _
HARMONIZACAO

Comtoda aintensidade de fruta deste vinho, receitas
que tenham algum processo de cura com especia-
rias seriam aliadas dele a mesa. Uma copa, Jamon
ou um barbecue americano de costela de porco.

Temperatura de servico para tintos leves, entre 15° e
17° C. E a sensacdo da garrafa fresca na méo com
1 hora de geladeira se n&o tiver adega.
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