TRIBUTO 4 ALMAS
CABERNET SAUVIGNON 2017

Nasce um novo icone do Chile que jd em sua primeira safra alcanca
o titulo de vinho revelacd@o no Descorchados 2024. Um Cabernet
infenso que representa Maipo Andes com exceléncia. Os vinhedos
tém 25 anos e estdo nas encostas frias da cordilheira. As uvas foram
colhidas a méo em caixas de 10 kg em solo pedregoso aos pés dos
Andes. Fermenta em inox e amadurece 2 anos em barricas novas
de carvalho francés de 225 litros. Um novo cldssico de alta gama
do novo mundo.

FICHA TECNICA

Produtor: Cuatro Almas
Pais / Regido: Chile — Maipo Andes
Blend / Varietal:  100% Cabernet Sauvginon

Amadurecimento: 24 meses em barricas de 225 litros de carva-
lho francés novo

Grad. alcodlica:  14%

Cédigo de barras: 7804660560217



https://wine-co.com.br/produto/tributo-4-almas-cabernet-sauvignon/

IMPRESSOES DO
SOMMELIER

Um Cabernet de altissimo nivel, cheio de camadas
de aromas e muita emocdo na taca. Forca e ele-
géncia andam juntas com aromas de ameixa ma-
dura, amora, cereja negra em compota, muito café
expresso, pimenta preta e uma nota de grafite im-
pressionante. Um vinho completo e complexo, en-
corpado e poderoso com a elegéancia e frescor dos
melhores cabernet do mundo.

A textura dos taninos é fina, com poténcia de frutq,
dlcool e acidez muito bem equilibrados. Um tinto
intenso e explosivo que evolui muito bem na taca,
ganhando aromas diferentes a cada minuto. O co-
racdo da familia estd neste vinho e é evidente o ca-
rinho e cuidado com a qualidade das uvas.

Gabriel Raele

Melhor Sommelier de Vinho de Séo Paulo

2018 eleito pela ABS — SP (Associacdo Brasileira
de Sommeliers)

2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

SERVICO E _
HARMONIZACAO

Um vinho desta magnitude pede pratos elabora-
dos e com sabores intensos. Uma harmonizacédo
cldssica seria cordeiro assado com ervas ou javali
marinado. Molhos com reducéo do suco da car-
ne, bases cremosas como queijos gratinados po-
dem ser servidos com massas recheadas de carne.
Queijos duros e curados podem ser boas combi-
nacdes também.

Sirva fresco, entre 15°C e 18°C, o que significa 1
hora de geladeira caso né&o tenha adega com ter-
mémetro. Use as tacas maiores e mais finas que
tiver, é um vinho que ganha muito com a oxigena-
¢do. Recomenda-se Decantar por 1 hora.
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