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TURBIO PINOT NOIR
2025

Um Pinot Noir que vai te lembrar iogurte de morango. As leveduras
mantidas em suspensdo, responsdveis pela sua leve turbidez, adicio-
nam ndo apenas textura, mas também uma camada extra de aro-
mas. Neste Pinot Noir, as notas lacteas aparecem de forma ainda
mais evidente, ressaltando a cremosidade e a intensidade aromdtica
do vinho.

As uvas fermentam por até 15 dias em tanques de inox e ovos de
concreto, sempre com leveduras indigenas, preservando pureza,
frescor e identidade. Em seguida, o vinho permanece por trés meses
em contato com as borras grossas, ganhando mais volume de boca,
textura e complexidade.

Engarrafado sem filtracdo nem clarificacdo, mantém sua aparéncia
natural levemente turva. Uma escolha intencional que convida a agi-

tar a garrafa antes de servir, despertando ainda mais camadas de
sabor, cremosidade e profundidade aromdtica.

FICHA TECNICA

Produtor: Ravera Wines

Prdtica: Sustentdvel

Pais / Regido: Argentina, Mendoza

Blend / Varietal:  100% Pinot Noir
Amadurecimento: sem passagem por madeira
Grad. alcodlica:  13,1%

Cédigo de barras: 798190 259000



https://wine-co.com.br/produto/turbio-pinot-noir/

IMPRESSOES DO
SOMMELIER

No aroma, este Pinot Noir entrega uma combina-
cdo de morangos e cerejas amassados com iogurte
fresco, licor de cereja e esse toque lacteo muito se-
dutor. O perfil naturalmente turvo intensifica os aro-
mas e d& uma sensacdo de vinho “vivo”.

Em boca, é extremamente suculento e envolvente.
Tem textura cremosa, taninos sem pontas, com uma
acidez vibrante que mantém tudo fresco e leve.

Gabriel Raele

Melhor Sommelier de Vinho de Séo Paulo

2018 eleito pela ABS — SP (Associacdo Brasileira
de Sommeliers)

2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

SERVICO E _
HARMONIZACAO

Um tinto para servir mais refrescado, perfeito para
receber amigos e agradar muita gente. Este é o fa-
moso vinho versdtil e facil de gostar. Combina muito
bem com Brie derretido com geleia de morango.

Deve ser servido mais refrescado que outros tintos,
entre 10 e 12 C. Um balde com pouco gelo e muita
dgua pode ajudar a manter a temperatura.
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