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VILLA MOTTURA SUSUMANIELLO

SALENTO 2023

Susumaniello é uma uva tinta nativa da Puglia e é em Salento que ela
mostra o méximo de sua qualidade. O nome deriva de “somarello”,
ou burro de carga em portugués, devido ao seu alto rendimento logo
nas 10 primeiras safras. Com vinhedos conduzidos em Guyot, plan-
tados em solos calcdreos com predomindncia de argila, essas uvas
sdo colhidas a mé&o e fermentam lentamente em aco inox. Com um
estilo que lembra Primitivo, a Susumaniello entrega mais frescor e ele-
géncia, sem perder a tipicidade da Puglia.

FICHA TECNICA

Mottura

Orgdnico

ltalia, Puglia — Salento, Tuglie
100% Susumaniello

sem passagem por madeira
13%

8006853002905


https://wine-co.com.br/produto/villa-mottura-susumaniello-salento/

IMPRESSOES DO
SOMMELIER

De cor Ruby intensa, muito aroma e boca cheia de
fruta madura, esse lindo vinho da Puglia entrega mui-
ta forca na taca. Muita framboesa e morangos em
geleia, com especiarias doces como canela e cravo,
além das flores como violetas bem perceptiveis.

Em boca é encorpado, intenso e potente sem perder
o equilibrio gracas ao frescor maior dessa varieda-
de. Taninos finos deixando a boca cremosa e fécil
de repetir um novo gole.

Gabriel Raele

Melhor Sommelier de Vinho de Séo Paulo

2018 eleito pela ABS — SP (Associacdo Brasileira
de Sommeliers)

2019 eleito pela GoWhere Gastronomia

SERVICO E _
HARMONIZACAO

Rosbife de carne, costelinha de porco defumada e
brisket ficam perfeitos com esse vinho gracas aos
aromas intensos de especiarias.

Deve ser servido em temperatura de 18 graus em ta-
cas grandes para aproveitar a evolucdo dos aromas.


https://wine-co.com.br/produto/villa-mottura-susumaniello-salento/

